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 การศึกษาความเป็นไปไดท้างการเงินของธุรกิจการยลิตและการจดัจ าหน่ายยลิตภณัฑ์
จากชาเขียวยง ภายใตแ้บรนด์ "Chama" ฉบบัน้ีเสร็จสมบูรณ์ลุล่วงเป็นอย่างดี ตามเป้าหมายและ
วตัถุประสงค์ โดยได้รับความกรุณาจากอาจารยก์ฤษกร  สุขเวชชวรกิจ ซ่ึงเป็นอาจารยท่ี์ปรึกษา
โครงการ โดยไดใ้หค้  าปรึกษาและช้ีแนะแนวทางในการศึกษาท่ีถูกตอ้ง 
 คณะยูว้ิจยัขอขอบพระคุณคุณกฤษฎ์ิภูมิ ปทุมชยั ซ่ึงเป็นเจา้ของไร่ชาไทยดอยธรรม ท่ี
ไดใ้หค้วามรู้ และแหล่งขอ้มูลอนัมีค่า เป็นประโยชน์ในการจดัท าและแยนพฒันาแยนธุรกิจน้ี ท าให้
สามารถน าธุรกิจเดิมมาต่อยอดใหเ้ติบโตและมีความย ัง่ยนื 
 คณะยูว้ิจยัขอขอบพระคุณคุณจารุวรรณ ชิมาซากิ ท่ีให้ความรู้เก่ียวกบัการปลูก และ
การยลิตชาเขียวในประเทศญ่ีปุ่น รวมถึงสละเวลาอันมีค่าในการทดสอบยลิตภัณฑ์ และให้
ค  าแนะน าท่ีเป็นประโยชน์อย่างละเอียด ท าให้แยนการพฒันาธุรกิจฉบับน้ีมีข้อมูลท่ีครบถ้วน
สมบูรณ์และถูกตอ้งมากยิง่ข้ึน 
 คณะยูว้จิยัขอกราบขอบพระคุณบิดามารดา และครอบครัวท่ีให้การสนบัสนุนและเป็น
ก าลงัใจส าคญัของคณะยูว้ิจยั ขอบพระคุณอาจารยทุ์กท่านท่ีประสิทธ์ิประสาทวิชาความรู้ในดา้น
ต่างๆ ท าให้ยู ้วิจ ัยสามารถบูรณาการความรู้เหล่านั้ นมาพัฒนาแยนธุรกิจจนส าเร็จ รวมถึง
คณะกรรมการท่ีไดช้ี้แนะขอ้บกพร่องต่างๆ และยูเ้ก่ียวขอ้งอ่ืนๆ เพื่อน และรุ่นพี่ท่ีไม่ไดก้ล่าวมา ณ 
ท่ีน้ี และหากมีขอ้ยดิพลาดประการใด คณะยูว้จิยัขอรับไวแ้ละขออภยัมา ณ ท่ีน้ี 
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 ชาเขียวยงชามะ มีแหล่งยลิตอยูท่ี่ไร่ชาไทยดอยธรรม อ าเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย ซ่ึง
ปลูกชาสายพนัธ์ุจีนและสายพนัธ์ุอสัสัม เดิมจะน ามายลิตเป็นชาอูหลงชนิดใบ ซ่ึงตอ้งน าไปชงกบัน ้ า
ร้อนเพื่อด่ืม เพื่อต่อยอดธุรกิจเดิมให้ตอบสนองต่อพฤติกรรมยูบ้ริโภคในปัจจุบนัท่ีนิยมความ
สะดวกสบายมากข้ึน จึงไดน้ าชาสายพนัธ์ุจีนมายลิตเป็นชาเขียวยง ซ่ึงสามารถชงไดง่้ายข้ึน การต่อ
ยอดธุรกิจน้ีท าใหต้อ้งศึกษาตลาดท่ีจะเขา้ไปเพื่อหารูปแบบธุรกิจท่ีเหมาะสม 
 ในภาพรวมกระแสของเคร่ืองด่ืมชาเขียวมีแนวโนม้เติบโตข้ึนเร่ือยๆ สังเกตไดจ้ากทั้ง
แนวโน้มการปลูกชาในประเทศไทย และจ านวนร้านเคร่ืองด่ืมท่ีขายชาเขียวมีจ านวนเพิ่มมากข้ึน 
รวมถึงในธุรกิจร้านอาหารญ่ีปุ่นและเกาหลี ซ่ึงมีเคร่ืองด่ืมชาเขียวไวบ้ริการแทบทุกร้าน นอกจากน้ี
ดว้ยคุณสมบติัท่ีดีต่อสุขภาพในแง่ต่างๆของชาเขียว เช่น ช่วยลดไขมนัในเลือด และมีสารตา้นอนุมูล
อิสระ ก็ท าให้ยูท่ี้ใส่ใจสุขภาพหันมาด่ืมชาเขียวกนัมากข้ึนดว้ย จึงเป็นท่ีมาของการศึกษารูปแบบ
ธุรกิจโดยแบ่งขอบเขตการศึกษาออกเป็นสองส่วน ไดแ้ก่ ส่วนของการพฒันาการยลิตและจดัส่งเป็น
วตัถุดิบชาเขียวยงให้กบัร้านอาหารญ่ีปุ่นและเกาหลี (โดยตรงและยา่นตวัแทนจ าหน่าย) หรือธุรกิจ
แบบ B2B และส่วนของการเปิดร้านชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟในลกัษณะ Kiosk หรือธุรกิจแบบ B2C 

 ขอบเขตการศึกษาธุรกิจแบบ B2B นั้นจะศึกษาตั้งแต่กระบวนการยลิต จนถึงการเขา้สู่
ตลาด โดยจากการศึกษาข้อมูลหลายๆด้าน ท าให้ได้ข้อมูลเพื่อพฒันากระบวนการยลิต โดยใช้
เทคโนโลยีการยลิตแบบยสมยสานจากเทคโนโลยีแบบจีนและแบบญ่ีปุ่นเขา้ดว้ยกนั เพื่อให้ไดช้า
เขียวยงท่ีมีกล่ินหอมซ่ึงเป็นเอกลกัษณ์และความละเอียดของยงชาเพื่อให้ละลายน ้ าไดดี้ยิ่งข้ึน โดยท่ี
ในขั้นตอนการยลิตเดิมนั้นมีโรงงานซ่ึงใชเ้ทคโนโลยกีารยลิตแบบจีนอยูแ่ลว้ เม่ือค านึงถึงตน้ทุนการ
สร้างโรงงานเองแล้วไม่คุ ้มค่าทั้ งเร่ืองของเงินลงทุนและระยะเวลา เพราะต้องการไปทุ่มเทกับ
การตลาด และการสร้างแบรนดใ์ห้เป็นท่ีรู้จกัมากกวา่ จึงพิจารณาใชโ้รงงานยลิตเดิม แต่จะลงทุนใน
ส่วนของเคร่ืองบดแบบญ่ีปุ่น ซ่ึงจะมีเงินลงทุนส าหรับเคร่ืองบดใบชาแบบเคร่ืองโม่หินน้ีอยู่ท่ี
ประมาณ 64,000 บาท รวมการลงทุนเพิ่มในโครงการน้ีในส่วนของ B2B เป็นจ านวนเงิน 1,654,125 
บาท โดยเงินทุนจะมาจากส่วนของเจา้ของจ านวน 1,295,025 บาท และกู้ยืมเงินจากธนาคารอีก 
359,100 บาท ส่วนของการกูย้ืมนั้นน าไปใชส้ าหรับซ้ือรถกระบะ ท าการประเมินการลงทุนใน 5 ปี 
จะมีมูลค่าปัจจุบนั (NPV) ท่ี 5,978,095 บาท มีอตัรายลตอบแทนของนักลงทุนเฉล่ีย (IRR) อยู่ท่ี 
85.68% 
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ใชร้ะยะเวลาในการคืนทุน คือ 1 ปี 10 เดือน จากการคาดการณ์ในปีท่ี 5 จะมีรายไดอ้ยูท่ี่ 13,248,000 
บาท ก าไรสุทธิในปีท่ี 5 อยูท่ี่ 3,726,654 บาท  
 ขอบเขตการศึกษาในส่วน B2C คือการเปิด Kiosk จ าหน่ายเคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสด
พร้อมเสิร์ฟนั้น จะท าการวิจยัตลาดด้วยวิธีการต่างๆ ซ่ึงจากยลการส ารวจท่ีไดจ้ากกลุ่มเป้าหมาย
โดยตรงท าใหส้ามารถก าหนดกลยทุธ์การตลาดของตลาด B2C ได ้ทั้งเร่ืองการพฒันายลิตภณัฑ์ ช่อง
ทางการจดัจ าหน่าย และการก าหนดราคาท่ีเหมาะสม ซ่ึงค่อนขา้งสอดคลอ้งกนักบัขอ้มูลท่ีไดจ้าก
การไปขายจริง และขอ้มูลจากแหล่งอ่ืนๆท่ีไดศึ้กษามาแลว้ก่อนหนา้ จึงไดมี้การตั้งเป้าหมายในการ
ขยายสาขาไวใ้นปีแรกจะเปิด 1 สาขา ในปีท่ี 2 กบั 3 จะเปิดเพิ่มอีกปีละ 2 สาขา และในปีท่ี 4 กบั 5 
จะเปิดเพิ่มปีละ 3 สาขา รวมทั้งหมดเป็น 11 สาขา ในปีท่ี 5  เพื่อใหร้ายไดข้ยายตวัตามเป้าหมายท่ีวาง
ไว ้โดยแหล่งเงินทุนจะมาจากส่วนของเจา้ของทั้งหมด ไม่มีการกูย้ืม จะใชเ้งินลงทุนส าหรับ 1 สาขา 
ประมาณ 225,655 บาท ท าการประเมินการลงทุนใน 5 ปี จะมีมูลค่าปัจจุบนั (NPV) ท่ี 8,370,081 
บาท มีอตัรายลตอบแทนของนกัลงทุนเฉล่ีย (IRR) อยูท่ี่ 307.44% ใชร้ะยะเวลาในการคืนทุน คือ 1 ปี 
1  เดือน จากการคาดการณ์ในปีท่ี 5 จะมีรายไดอ้ยู่ท่ี 25,090,560 บาท ก าไรสุทธิในปีท่ี 5 อยู่ท่ี 
5,732,684 บาท 
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บทที ่1 

ความเป็นมาของแนวธุรกจิและรูปแบบธุรกจิ 
 
 
1.1 ความเป็นมาของแนวคดิธุรกจิ 

ความเป็นมาของธุรกิจเกิดจากธุรกิจเดิมท่ีมีอยูคื่อไร่ชา โดยจากเดิมใบชาท่ีเก็บไดจ้าก
ไร่จะถูกน ามายลิตเป็นชาอูหลงเพื่อจ าหน่าย อยา่งไรก็ตามชาท่ีปลูกนั้นนอกจากจะน ามายลิตเป็นชา
อูหลงไดแ้ลว้ยงัสามารถน ามายลิตเป็นชาเขียวไดอี้กดว้ย ประกอบกบักระแสการบริโภคชาเขียวใน
ประเทศไทยท่ีไดรั้บความนิยมเพิ่มมากข้ึนเร่ือยๆ จึงเล็งเห็นโอกาสท่ีจะต่อยอดธุรกิจเดิมโดยการ
ออกยลิตภณัฑใ์หม่คือชาเขียวเพื่อตอบสนองความตอ้งการของยูบ้ริโภคนัน่เอง 

 
1.1.1 ภาพรวมธุรกจิไร่ชาไทยดอยธรรม 
ในช่วงปี พ.ศ. 2540 คุณกฤษฎ์ิภูมิ ปทุมชยั หรือ “ลุงวี” ไดบุ้กเบิกพื้นท่ีดอยแห่งหน่ึง 

ในหมู่บ้านดงสุวรรณ อ าเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย จากความตั้งใจท่ีจะพฒันาพื้นท่ีดอยแห่งน้ี 
ประกอบกบัความช่ืนชอบหลงใหลในการด่ืมชา ท าให้ลุงวีศึกษาจนทราบถึงสรรพคุณอนัมากมาย
ของชา จึงไดเ้สาะหาและคน้ควา้สายพนัธ์ุชาท่ีเหมาะสมกบัพื้นท่ี ซ่ึงในพื้นท่ีเดิมจะมีชาป่า หรือ “ชา
สายพนัธ์ุอสัสัม” อยู่แล้ว ต่อมาจึงได้ตน้กล้า “ชาสายพนัธ์ุจีน (อูหลง)” จากดอยแม่สลองซ่ึงมี
แหล่งก าเนิดจากประเทศไตห้วนัเขา้มาปลูก และเป็นชาส่วนใหญ่ของไร่ในปัจจุบนั โดยท่ีชาจีนนั้น
ตอ้งใส่ใจในการปลูกมากกวา่ชาสายพนัธ์ุอสัสัมซ่ึงคนนิยมปลูกมากกวา่ เพราะดูแลรักษาง่าย 

นอกจากการพฒันาพื้นท่ีดอยด้วยการท าไร่ชาแล้ว ลุงวียงัมีความตั้ งใจท่ีจะจัดตั้ ง
สถานท่ีปฏิบติัธรรมข้ึน จึงไดจ้ดัสรรพื้นท่ีส าหรับยูม้าพกั และพื้นท่ีเฉพาะส าหรับยูท่ี้มาปฏิบติัธรรม 
และในบางคร้ังจะนิมนต์พระวิปัสสนากรรมฐานมาอบรม และให้ค  าแนะน าต่อยูท่ี้มาปฏิบติัธรรม
ดว้ย ส่ิงน้ีเองจึงเป็นท่ีมาของช่ือ “ดอยธรรม” ซ่ึงส่ือถึงสถานท่ีแห่งน้ีไดดี้ท่ีสุด 

 
1.1.2 รูปแบบธุรกจิในอดีต 
ในช่วงหลายปีท่ีย่านมา การบริหารจดัการของไร่เป็นลกัษณะธุรกิจภายในครอบครัว

ซ่ึงไม่มีระบบมากนกั โดยมีลกัษณะธุรกิจโดยสรุปดงัต่อไปน้ี 
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1.1.2.1  ยลิตภณัฑ์ ไดแ้ก่ชาอูหลงเบอร์ 12 ชาอูหลงกา้นอ่อน (เบอร์ 17) 
ชาขา้วหอม ชาหอมหม่ืนล้ี ชาเบญจพรรณ ชาโสม ชาเจียวกหูลาน ชาเขียวใบ และชาเขียวยง 

1.1.2.2  กลุ่มลูกคา้เป้าหมาย ไดแ้ก่ วยัท างานถึงยูสู้งอายุ ส่วนใหญ่อายุ
ประมาณ 30 ปีข้ึนไป รวมถึงยูนิ้ยมด่ืมชาร้อนเพื่อสุขภาพ 

1.1.2.3  ช่องทางการจดัจ าหน่าย ได้แก่ งานออกร้านต่างๆ เช่น งาน 
OTOP ซ่ึงจดัข้ึนในภาคเหนือ ภาคกลาง และภาคตะวนัออก งานดอกไมง้ามเชียงราย หนา้ร้านของ
เครือญาติในกรุงเทพมหานคร และมหาสารคาม ร้านอาหารเพื่อสุขภาพ และร้านคา้ปลีกในจงัหวดั
ล า ป า ง  นครร าช สี ม า  ขอนแ ก่น  แล ะภู เ ก็ ต  นอกจ าก น้ี ย ัง จัด จ า ห น่ า ย ย่ า น เ ว็บ ไซต ์
www.doidhamma.com และ facebook http://www.facebook.com/doidhammatea  

 
1.1.3 จากแบรนด์ “ชาไทยดอยธรรม” สู่แบรนด์ “ชามะ” 
แต่เดิมชาจากไร่ชาไทยดอยธรรมจะน ามายลิตเป็นชาอูหลงเพียงอย่างเดียว แต่ใน

ภายหลงัเม่ือลูกหลานของลุงวีไดเ้ขา้มาช่วยดูแลธุรกิจและพบวา่มียลยลิตส่วนเกินอยู่มาก จึงไดคิ้ด
น าเอาชาส่วนน้ีไปยลิตเป็นชาเขียว เพื่อเพิ่มความหลากหลายให้สินคา้มากข้ึน ในช่วงปลายปี 2555 
ชาไทยดอยธรรมจึงไดมี้สินคา้ใหม่คือชาเขียวยงออกมาจดัจ าหน่าย 

จากกระแสความนิยมของชาเขียวท่ีมีมาระยะหน่ึงแลว้ท าให้สามพี่น้องซ่ึงเป็นหลาน
ของลุงว ีตอ้งการท าธุรกิจดว้ยตนเอง โดยการน าชาเขียวมาบุกตลาดท่ีกรุงเทพฯ ซ่ึงเป็นแหล่งท่ีลูกคา้
มีก าลงัซ้ือ และตอ้งการความหลากหลายของชีวติ จึงไดท้  าการ Rebrand ใหม่เป็น “Chama” เพื่อให้มี
ความกระชบั จดจ าไดง่้าย และมีความเป็นสากลมากข้ึน และไดมี้โอกาสเปิดร้านชาแห่งแรกข้ึนท่ี
ซอยละลายทรัพย ์เม่ือวนัท่ี 19 พฤศจิกายน 2555 จนกระทัง่ปัจจุบนั 

อย่างไรก็ตาม แบรนด์ “Chama” ไม่ตอ้งการหยุดไวเ้พียงแค่น้ี แต่ตอ้งการขยายตลาด
ของชาเขียวยง ไปยงักลุ่มลูกคา้ให้กวา้งขวางมากข้ึน จึงเป็นท่ีมาของแยนธุรกิจน้ีเพื่อพฒันาแนวคิด
และรูปแบบธุรกิจใหดี้ยิง่ข้ึน 

 
ภาพที ่1  แสดงโลโกข้องชาไทยดอยธรรม 
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ภาพที ่2  แสดงโลโกข้องชามะ (Chama) 
 

1.1.4 สายพนัธ์ุชาในจังหวดัเชียงราย 
จงัหวดัเชียงรายเป็นจงัหวดัท่ีมีภูมิประเทศและภูมิอากาศท่ีเหมาะสมต่อการปลูกชา จึง

เป็นแหล่งปลูกชาอนัดบัหน่ึงของประเทศไทยจนไดรั้บการขนานนามวา่เป็น “จงัหวดัชาแห่งชาติ” 
โดยสามารถยลิตชาไดถึ้ง 80 - 90% ของยลยลิตชาทั้งหมดภายในประเทศ ส่วนใหญ่ยูป้ลูกเป็นคน
ไทยเช้ือสายจีนท่ีน าเทคโนโลยกีารปลูก และการยลิตชามาจากประเทศจีนและไตห้วนั สายพนัธ์ุชาท่ี
ปลูกในจงัหวดัเชียงรายไดแ้ก่ 

1.1.4.1  ชาสายพนัธ์ุจีน (Camellia sinesis var. sinesis) เป็นสายพนัธ์ุท่ี
ตอ้งการการดูแลเอาใจใส่ในการปลูกมากซ่ึงชาในสายพนัธ์ุน้ีก็จะมีพนัธ์ุต่างๆ อีกมากมายท่ีไดจ้าก
การทดลองยสมพนัธ์ุชาจากแหล่งต่างๆเขา้ดว้ยกนั พนัธ์ุท่ีนิยมปลูกในจงัหวดัเชียงราย ไดแ้ก่ ชา
พนัธ์ุอูหลงกา้นอ่อน (อูหลงเบอร์ 17) ชาพนัธ์ุอูหลงเบอร์12 ชาพนัธ์ุชิงชิงอูหลง ชาพนัธ์ุถิกวนอิม
และชาพนัธ์ุส่ีฤดู 

สันนิษฐานวา่เบอร์ของใบชาอูหลงนั้นเป็นเบอร์จากห้องวิจยัเช่นเดียวกนั
กบัการวจิยัขา้วในประเทศไทย เช่นพนัธ์ุขา้วเหนียว กข.6 หรือ พนัธ์ุขา้วเจา้ กข.5 สาเหตุท่ีเรียกเบอร์
แทนช่ือพนัธ์ุชาน่าจะเพื่อใหง่้ายต่อการจดจ า และการท าการตลาด 

1.1.4.2  ชาสายพนัธ์ุอสัสัม (Camellia sinesis var. assamica) มีการเรียก
ขานไดห้ลายช่ือ เช่น “ชาอสัสัม” หรือ “ชาพื้นเมือง” หรือ “ชาป่า” ชาอสัสัมมีแหล่งก าเนิดมาจาก
ประเทศอินเดียมีการน ามาปลูกแรกเร่ิมโดยชาวไทยภูเขาในเขตบนดอยต่างๆ ของจงัหวดัเชียงราย 
การปลูกชาอสัสัมแพร่หลายมากข้ึนเน่ืองจากการดูแลรักษาง่ายกว่าการปลูกชาสายพนัธ์ุจีน ท าให้
ตน้ทุนการยลิตชาไม่สูงมากนักและใบชาท่ีได้สามารถน าไปยลิตเป็นชาด าหรือชาเขียวได้ เป็นท่ี
ตอ้งการของตลาด แมร้าคาจะต ่ากวา่ใบชาสายพนัธ์ุจีนก็ตาม 
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ภาพที ่3  แสดงแยนภูมิสายพนัธ์ุชาท่ีนิยมปลูกในจงัหวดัเชียงราย และยลยลิตชา 
 

1.1.5 มาตรฐานการจัดการไร่ 
ไร่ชาขนาดใหญ่ท่ีตอ้งการมีความน่าเช่ือถือและมีมาตรฐานท่ีดีนั้น มกัจะพฒันาไร่ให้

ไดม้าตรฐานดงัน้ี 
1.1.5.1  การปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพืชอาหาร หรือ GAP (Good 

Agricultural Practices for Food Crop) การปลูกพืชระบบ GAP นั้น เกษตรกรตอ้งบนัทึกการ
ปฏิบติังานทุกขั้นตอน ตั้งแต่การเตรียมพนัธ์ุ การปลูก การดูแลรักษา การเก็บเก่ียว และการปฏิบติั
หลงัการเก็บเก่ียว ซ่ึงเกษตรกรจะไดรั้บประโยชน์จากการปลูกพืชตามระบบ GAP ดงัต่อไปน้ี 

 มีความรู้และยลิตพืชอยา่งมีระบบ ท าให้ลดตน้ทุนการยลิต และ
ป้องกนัก าจดัศตัรูพืชไดอ้ยา่งถูกตอ้ง 

 ไดก้ารรับรองระบบการยลิตและยลยลิตเป็นท่ียอมรับ 
 ไดย้ลยลิตมีคุณภาพ ปลอดภยัจากการปนเป้ือนสารเคมี เช้ือโรค 

และศตัรูพืช เป็นท่ีตอ้งการของตลาดทั้งในและต่างประเทศ 
 มีรายไดจ้ากการขายพืชยกัยลไมท่ี้ปลอดภยัอยา่งสม ่าเสมอ 
 เกษตรกรและยูซ้ื้อไดบ้ริโภคพืชยกั ยลไมท่ี้ปลอดภยัมีคุณภาพดี 

ท าใหมี้สุขภาพแขง็แรง 
1.1.5.2 มาตรฐานสินคา้เกษตรอินทรีย ์(Organic agricultural) เกษตร

อินทรีย์ หมายถึง ระบบจดัการการยลิตด้านการเกษตรแบบองค์รวม ท่ีเก้ือหนุนต่อระบบนิเวศ 
รวมถึงความหลากหลายทางชีวภาพ วงจรชีวภาพ โดยเน้นการใช้วสัดุธรรมชาติ หลีกเล่ียงการใช้

ชา 

ชาอสัสัม 

ชาเขียว ชาด า เมี่ยง 

ชาจีน 

อูหลงเบอร์ 
12 

ชาเขียว ชาอูหลง 

อูหลงเบอร์ 
17 (ก้านอ่อน) 

ชาอูหลง 

อูหลงเบอร์ 
19 (ส่ีฤดู) 
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วตัถุดิบจากการสังเคราะห์ และไม่ใช้พืช สัตว์ หรือจุลินทรีย์ท่ีได้มาจากเทคนิคการดัดแปร
พนัธุกรรม (generic modification) มีการจดัการกับยลิตภณัฑ์โดยเน้นการแปรรูปด้วยความ
ระมดัระวงั เพื่อรักษาสภาพการเป็นเกษตรอินทรียแ์ละคุณภาพท่ีส าคญัของยลิตภณัฑใ์นทุกขั้นตอน 

 
1.1.6 กระบวนการผลติชา 
ตน้ชามีช่ือทางวิทยาศาสตร์ว่า Camellia Sinensis ซ่ึงมีหลากหลายสายพนัธ์ุดงัท่ีได้

กล่าวไปบางส่วนขา้งตน้โดยจะมีการแบ่งประเภทตามวิธีการยลิตหรือระดบัการหมกั (Degree of 
Fermentation) ออกเป็น 3 ประเภท ซ่ึงกระบวนการหมกัท่ีเกิดข้ึนในระหวา่งการยลิตใบชาแห้งนั้น
ไม่ได้หมายถึงการหมกัโดยจุลินทรีย์เหมือนกบัการหมกัโดยทัว่ไป แต่การหมกัในการยลิตชามี
ความหมายเฉพาะถึงการเกิดปฏิกิริยาทางเคมีโดยเอนไซม์ท่ีมีอยู่ในใบชานั้นๆ ก่อให้เกิดการ
เปล่ียนแปลงองค์ประกอบทางเคมีภายในใบชา ซ่ึงโดยส่วนใหญ่คือการเกิดปฏิกิริยาของสารพวก 
Polyphenol ในใบชานัน่เอง 

1.1.6.1 ชาไม่หมกัหรือชาเขียว เป็นชาท่ีไม่ยา่นกระบวนการหมกั (Non-
Fermented Tea Processing) กรรมวิธีการยลิตเร่ิมจากการหยุดการท างานของเอนไซม ์Polyphenol 
Oxidase ท่ีอยูใ่นใบชาสด โดยการอบดว้ยไอน ้ า (Steaming) หรือการคัว่บนกระทะร้อน (Pan Firing) 
เพื่อท าใหเ้อนไซม ์Polyphenol Oxidase ไม่สามารถเร่งปฏิกิริยา Oxidation และ Polymerization ของ 
Polyphenols  ท่ีอยูใ่นใบชาได ้เสร็จแลว้น าไปนวด (Rolling) เพื่อท าให้เซลล์แตก และนวดเพื่อให้ใบ
ชามว้นตวั จากนั้นน าไปอบแหง้ สีของน ้าชาประเภทน้ีจะมีสีเขียวถึงเขียวอมเหลือง  

ชาไม่หมกั ไดแ้ก่ ชาเขียว (Green Tea) ชาเหลือง (Yellow Tea) ชาเขียว
เขม้ (Dark Green Tea) และชาขาว (White Tea) 

การยลิตชาเขียวในจงัหวดัเชียงรายนิยมใชช้าพนัธ์ุอสัสัมหรือ ชาพนัธ์ุ  อู
หลงเบอร์ 12 มายลิตซ่ึงจะท าให้มีรสชาติและกล่ินท่ีแตกต่างกนั ซ่ึงปกติชาเขียวท่ีไดจ้ากชาพนัธ์ุ อู
หลงเบอร์ 12 จะมีราคาสูงกวา่สายพนัธ์ุอสัสัม 

1.1.6.2 ชาก่ึงหมกัหรือชาอูหลง เป็นชาท่ีย่านกระบวนการหมกัเพียง
บางส่วน (Semi-Fermented Tea Processing) ซ่ึงก็คือยา่นการหมกั 10 - 80% ก่อนหยุดปฏิกิริยาของ
เอนไซม์ด้วยความร้อน กรรมวิธีการยลิตจะมีการยึ่งแดด (Withering) ประมาณ 20 - 40 นาที 
ภายหลงัยึ่งแดดใบชาจะถูกยึ่งในร่มอีกคร้ังพร้อมเขยา่กระตุน้ให้ชาต่ืนตวั การยึ่งน้ีเป็นกระบวนการ
หมกัซ่ึงท าให้เอนไซม์ Polyphenol Oxidase เร่งปฏิกิริยา Oxidation และ Polymerization ของ 
Polyphenols ท าให้เกิด Dimers และสารประกอบเชิงซ้อนของ Polyphenols สารประกอบท่ีเกิดข้ึนน้ี
ท าให้ชาก่ึงหมกัมีกล่ินและสีท่ีแตกต่างไปจากชาไม่หมกั น ้ าชาจะมีสี  เหลืองอมเขียวและสีน ้ าตาล
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อมเขียว 
การยลิตชาก่ึงหมักนั้ นมีวิธีการท่ีค่อนข้างประณีตละเอียดอ่อนและ

ตอ้งการยูเ้ช่ียวชาญในการดูแลการยลิตอยา่งใกลชิ้ดรวมทั้งตอ้งการเทคโนโลยีการยลิตท่ีค่อนขา้ง
ซบัซอ้นเพื่อใหไ้ดช้าท่ีมีกล่ินหอมรสชาติดี 

ชาก่ึงหมกั ไดแ้ก่ ชาอูหลง (Oolong Tea) ชาอูหลงมีราคาค่อนขา้งสูง
ข้ึนอยูก่บัชนิดและสายพนัธ์ุชาท่ีน ามายลิต “อูหลงกา้นอ่อน” เป็นชาท่ีนิยมปลูกและยลิตในจงัหวดั
เชียงรายเป็นชาคุณภาพดีราคาค่อนขา้งสูงและพบไดใ้นร้านชาทัว่ไป ชาอูหลงท่ีมีการยลิตโดยทัว่ไป
ในประเทศไทยจะไดช้าท่ีมีลกัษณะใบมว้นเป็นเม็ด เม่ือชงหรือลวกดว้ยน ้ าร้อนใบชาจึงจะคลายตวั
ออกเป็นรูปใบท่ีสมบูรณ์ 

1.1.6.3  ชาหมกัหรือชาด า เป็นชาท่ีย่านกระบวนการหมกัอย่างสมบูรณ์ 
(Completely-Fermented Tea Processing) ใบชาจะถูกยึ่งให้เอนไซม์ Polyphenol Oxidase เร่ง
ปฏิกิริยาอย่างเต็มท่ี ซ่ึง Polyphenols จะถูก Oxidized อย่างสมบูรณ์เกิดเป็นสารประกอบกลุ่ม 
Theaflavins และ Thearubigins ท าให้ชาด ามีสีน ้ าตาลแดง ชาหมกั ไดแ้ก่ ชาด า (Black Tea) หรือ
บางคร้ังเรียกชาฝร่ัง 

 
ชาแต่ละชนิดจะมีลกัษณะ สี กล่ิน และรสชาติท่ีแตกต่างกนัไป ทั้งน้ีข้ึนอยู่กบัปัจจยั

หลกั 2 ปัจจยั ไดแ้ก่ องคป์ระกอบทางเคมีของใบชา และกระบวนการยลิตชา โดยองคป์ระกอบทาง
เคมีของใบชาท่ีแตกต่างกนัเป็นยลมาจากสายพนัธ์ุชา สภาพพื้นท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ ความอุดม
สมบรูณ์ของ ดิน น ้า และการดูแลรักษา ซ่ึงองคป์ระกอบทางเคมีท่ีแตกต่างกนัน้ีจะส่งยลต่อปฏิกิริยา
เคมีท่ีเกิดข้ึนระหว่างกระบวนการยลิต  ท าให้ได้ชาท่ีมีกล่ินและรสชาติท่ีแตกต่างกันไป ใน
กระบวนการยลิตชาแต่ละประเภทจะมีขั้นตอนการยลิตแสดงดงัรูป  
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ภาพที ่4  แสดงกระบวนการยลิตชาสามประเภท 
 

1.1.7 มาตรฐานการผลติ 
นอกจากมาตรฐานการจดัการไร่แลว้ เม่ือน ายลยลิตชาสดท่ีไดม้าแปรรูป ในดา้นการ

ยลิตก็ควรจะตอ้งมีมาตรฐานเช่นกนั มาตรฐานท่ีนิยมปฏิบติัตามมีดงัน้ี 
1.1.7.1 มาตรฐานการยลิตชุมชน (มยช.) หมายถึง ขอ้ก าหนดคุณลกัษณะ

ของยลิตภณัฑ์ท่ียลิตโดยชุมชน เพื่อพฒันาคุณภาพยลิตภณัฑ์ของประเทศ รับรองมาตรฐานโดย
ส านกังานมาตรฐานยลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม (สมอ.) 

1.1.7.2 Good Manufacturing Practice (GMP) หรือ หลกัเกณฑ์และ
วิธีการท่ีดีในการยลิตอาหาร จัดท าข้ึนโดยหน่วยงานอาหารระหว่างประเทศ หรือ โคเด็กซ์ 
(CODEX) เพื่อใหส้มาชิกทัว่โลกใชเ้ป็นแนวทางในการปฏิบติัเพื่อความปลอดภยัของยูบ้ริโภค GMP 
เป็นเกณฑห์รือขอ้ก าหนดพื้นฐาน ท่ีจ าเป็นในการยลิตและควบคุมเพื่อใหยู้ย้ลิตปฏิบติัตามและท าให้
สามารถยลิตอาหารไดอ้ยา่งปลอดภยั โดยมีเน้ือหาครอบคลุม 6 ประการ คือ 
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 สุขลกัษณะของสถานท่ีตั้งและอาคารยลิต 
 เคร่ืองมือ เคร่ืองจกัร และอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการยลิต 
 การควบคุมกระบวนการยลิต 
 การสุขาภิบาล 
 การบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด 
 บุคลากร 

1.1.7.3  อ.ย. คืออกัษรย่อของ “ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา” 
(Food and Drug Administration) เป็นส่วนราชการในระดบักรม ของประเทศไทย สังกดักระทรวง
สาธารณสุข มีหน้าท่ีในการด าเนินงานด้านการคุ้มครองยูบ้ริโภค ปกป้องและคุ้มครองสุขภาพ
ประชาชนจากการบริโภคยลิตภณัฑ์สุขภาพ (ซ่ึงยลิตภณัฑ์สุขภาพส่วนใหญ่มกัจะหมายถึง อาหาร 
ยาเวชภณัฑ ์และเคร่ืองส าอาง) โดยยลิตภณัฑ์สุขภาพเหล่านั้นตอ้งมีคุณภาพมาตรฐานและปลอดภยั 
มีการส่งเสริมพฤติกรรมการบริโภคท่ีถูกตอ้งดว้ยขอ้มูลวิชาการท่ีมีหลกัฐาน เช่ือถือได ้และมีความ
เหมาะสม เพื่อใหป้ระชาชนไดบ้ริโภคยลิตภณัฑเ์พื่อสุขภาพท่ีปลอดภยัและสมกบัประโยชน์ 
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1.2 รูปแบบธุรกจิแบบ B2B  
รูปแบบธุรกิจแบบ B2B จะเป็นการขายชาเขียวยงเป็นวตัถุดิบใหก้บัธุรกิจอ่ืน 
 

ตารางที ่1  แสดงวงจรรายไดข้องธุรกิจรูปแบบ B2B 

  
Customer Segments 

  
Channels 

  
Customer Relationships 

  
Value Proposition 

 
Revenue Streams 

B2B: 

ร้านอาหารญ่ีปุ่น และเกาหลี 
- การขายตรง และการขาย
ยา่นร้านคา้ส่ง 
- Website/Facebook 
- Food & Beverage 
Exhibition 

- ใส่ใจในการใหบ้ริการดว้ย
ความรวดเร็ว และเป็นมิตร 

- ใหค้วามรู้เก่ียวกบัการปลูก
ชา และการชงชา 
- ใหส่้วนลด 

- ชาท่ีมีกล่ินหอมเป็น
เอกลกัษณ์ และยงละเอียด
ละลายน ้าไดง่้าย ดว้ย
กระบวนการยลิตเฉพาะ  

- ท าใหลู้กคา้ของคุณติดใจ
และกลบัมาอีก 

- รายไดจ้ากยลิตภณัฑช์า
เขียวยง 100% คุณภาพสูง 
ดว้ยการควบคุมคุณภาพ
การยลิตทุกขั้นตอน 
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ตารางที ่2  แสดงวงจรรายจ่ายของธุรกิจรูปแบบ B2B 

  
Value Propositions 

  
Key Activities 

  
Key Resources 

  
Key Partners 

 
Cost Structure 

- ชาเขียวยง 100% คุณภาพสูง 
ดว้ยการควบคุมคุณภาพการ
ยลิตทุกขั้นตอน 

- การจดัหาและคดัสรร
วตัถุดิบคุณภาพดี 

- การคิดคน้ยลิตภณัฑท่ี์ตรง
ตามความตอ้งการของลูกคา้ 

- การสร้างมาตรฐานการยลิต
และการสร้างแบรนด์ 
- การส ารวจความตอ้งการ
ของลูกคา้เป้าหมาย 

- การหาช่องทางการจดั
จ าหน่ายท่ีเหมาะสม 

- การวางระบบการขาย และ
การจดัส่งสินคา้ 

- ไร่ชา 
- โรงงานแปรรูป 

- เทคนิคและสูตรการยลิต 

- แบรนด์ 
- บรรจุภณัฑ์ 
- พนกังาน 

- แหล่งวตัถุดิบ: ไร่ชาไทย
ดอยธรรม ไร่จรรยา และไร่สุ
วรุิฬ 

- บรรจุภณัฑ์: ร้านทวีโชค 
บริษทั เบญจมิตรบรรจุภณัฑ ์
จ ากดั 

- ยูเ้ช่ียวชาญดา้นชา: 

คุณจารุวรรณ ชิมาซากิ 

Fixed Cost 
- ค่าเคร่ืองบด และค่า
ก่อสร้างอาคาร 

- ค่าคิดคน้และพฒันา
ยลิตภณัฑ์ 
- ค่าการันตีคุณภาพราคา 

- ค่าแรง และค่าใชจ่้ายใน
การด าเนินงาน 

Variable Cost 
- ค่าวตัถุดิบ 
- ค่าบรรจุภณัฑ์ 
- ค่าจดัส่งสินคา้ 
- ค่าการตลาด 
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1.3 รูปแบบธุรกจิแบบ B2C 
รูปแบบธุรกิจแบบ B2C จะเป็นการเปิดร้านในลกัษณะ Kiosk โดยใชช้าเขียวยงท่ียลิตไดม้าชงเป็นเคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟให้กลบัลูกคา้ 

ซ่ึงไดมี้โอกาสเปิดร้านแรกท่ีซอยละลายทรัพย ์ 
 
ตารางที ่3  แสดงวงจรรายไดข้องธุรกิจรูปแบบ B2C 

  
Customer Segments 

  
Channels 

  
Customer Relationships 

  
Value Proposition 

 
Revenue Streams 

B2C: 

พนกังานบริษทัใน
กรุงเทพมหานคร 

ช่วงอาย ุ22 – 50 ปี 

- ขายยา่น Kiosk ใกลอ้าคาร
ส านกังานหรือในอาคาร
ส านกังานใน
กรุงเทพมหานคร 

- ใส่ใจในการให้บริการดว้ย
ความรวดเร็ว และเป็นมิตร 
- ใหค้วามรู้เก่ียวกบัประโยชน์
ของชาเขียว  
- ใหส่้วนลด สะสมแตม้  

- ชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟท่ีชงสดที
ละแกว้ ดว้ยวตัถุดิบท่ีมีคุณภาพดี จึงมี
กล่ินหอม และมีประโยชน์ต่อร่างกาย  
- ท าเลของร้านใกลท่ี้ท างานจึงหาซ้ือ
ไดง่้าย 
- ไดบ้ริโภคสินคา้คุณภาพดีในราคาท่ี
ไ ม่ แพ ง  เ พ ร า ะ ว ัต ถุ ดิ บย ลิ ต ใน
ประเทศไทย ซ่ึงถูกกวา่สินคา้น าเขา้ 
- เป็นทางเลือกส าหรับยูไ้ม่ด่ืมกาแฟ  

- รายได้จาก
เคร่ืองด่ืมชาเขียวชง
ส ด พ ร้ อ ม เ สิ ร์ ฟ
คุณภาพดี 
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ตารางที ่4   แสดงวงจรรายจ่ายของธุรกิจรูปแบบ B2C 

  
Value Propositions 

  
Key Activities 

  
Key Resources 

  
Key Partners 

 
Cost Structure 

- เคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสด
พร้อมเสิร์ฟคุณภาพดี เสิร์ฟ
ถึงท่ีท างานคุณ 

- การจดัหาและคดัสรร
วตัถุดิบคุณภาพดี 

- การคิดคน้ยลิตภณัฑท่ี์ตรง
ตามความตอ้งการของลูกคา้ 

- การสร้างมาตรฐานการยลิต
และการสร้างแบรนด์ 
- การส ารวจความตอ้งการ
ของลูกคา้เป้าหมาย 

- การออกแบบร้าน และการ
หาสถานท่ีเปิดร้าน 

- การวางระบบการขาย และ
การฝึกอบรมพนกังาน 

- การท าการตลาดต่อเน่ือง 

- ชาเขียวยง และส่วนยสม 

- เทคนิคและสูตรการยลิต 

- แบรนด์ 
- บรรจุภณัฑ์ 
- อุปกรณ์ชงชง 

- Kiosk และอุปกรณ์ตกแต่ง
ร้าน 

- พนกังาน 

- แหล่งวตัถุดิบ: ไร่ชาไทย
ดอยธรรม ไร่จรรยา และไร่สุ
วรุิฬ 

- บรรจุภณัฑ์: ร้านทวีโชค 

- อุปกรณ์ชงชา: ร้านซุนหยนุ 

- สถานท่ีจดัจ าหน่าย: อาคาร
ส านกังานต่างๆ 

- ยูเ้ช่ียวชาญดา้นชา: 

คุณจารุวรรณ ชิมาซากิ 

 

Fixed Cost 
- ค่าแรงและสวสัดิการ 
- ค่าเช่าสถานท่ี 
- ค่าตกแต่งสถานท่ี 
- ค่าใชจ่้ายด าเนินงาน เช่น 
ค่าน ้า ค่าไฟ ค่าขนส่ง ค่า
โทรศพัท ์
- ค่าคิดคน้สินคา้ 
Variable Cost 
- ค่าวตัถุดิบ 
- ค่าบรรจุภณัฑ์ 
- ค่าการตลาด 
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1.4 ผลติภัณฑ์ชาเขยีวผง และกระบวนการผลติ 
ชาเขียวยงของชามะยลิตจากชาสายพนัธ์ุจีน เบอร์ 12 โดยใชว้ิธีการปลูกแบบเกษตร

อินทรีย์ ไม่ใช้สารเคมี หรือท่ีเรียกว่าออร์แกนิค ทางไร่ใส่ใจในรายละเอียดทุกขั้นตอนตั้ งแต่
กระบวนการปลูกจนถึงการคดัสรรใบชา เพื่อให้ไดช้าท่ีมีคุณภาพดีท่ีสุด ซ่ึงจากท่ีได้กล่าวไปแลว้ใน
บทท่ี 1 ถึงกระบวนการยลิตนั้น ชาเขียวยง (Finely Milled or Fine Powder Green Tea) ของชามะก็
คือ ชาประเภทหน่ึงท่ีไม่ย่านกระบวนการหมกั (Non-Fermented Tea Processing) แล้วน ามา
บดละเอียดจนเป็นยงเพื่อให้สะดวกในการบริโภคต่อไปนัน่เอง ทั้งน้ีชาเขียวมีทั้งสารอาหารและ
สรรพคุณท่ีดีต่อร่างกายมากมาย 

 

 
ภาพที ่5  แสดงภาพสินคา้ชาเขียวยงชามะ 
 
ตารางที ่5  แสดงสารอาหารและสรรพคุณของชาเขียว 

ประเภทสารอาหาร สรรพคุณ 
แคททีชิน(catechin) 
 

ยบัย ั้งการเติบโตของเซลมะเร็ง และยบัย ั้งการสร้างสารไนโตรซามิน 
ซ่ึงก่อให้เกิดมะเร็ง ลดการท างานของเอนไซน์ไม่ให้ยอ่ยสลายแป้งให้
กลายเป็นน ้ าตาลกลูโคส ควบคุมระดับน ้ าตาลในเลือด และระดับ
ไขมนัในเส้นเลือด ช่วยฆ่าเช้ือแบคทีเรีย cholera ในล าไส้ท่ีก่อให้เกิด
อาการทอ้งเสีย และช่วยเพิ่มแบคทีเรีย bifidobacteria ในล าไส้ ซ่ึงเป็น
แบคทีเรียท่ีดีต่อร่างกาย ควบคุมระดบัคลอเรสเตอรอลเสีย(LDL)ใน
เลือดไม่ให้สูง ยบัย ั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียในช่องปากท่ีเป็น
สาเหตุใหฟั้นย ุและป้องกนักล่ินปาก 
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ตารางที ่5  แสดงสารอาหารและสรรพคุณของชาเขียว (ต่อ) 

ท่ีมา: http://sakurajima-cha.jp/greentea 
 

1.4.1 การจัดหาวตัถุดิบ และก าลงัการผลติ 
1.4.1.1  ไร่ชาไทยดอยธรรม เป็นแหล่งปลูกชาซ่ึงเป็นแหล่งวตัถุดิบหลกั

ของชามะ ตั้งอยูท่ี่หมู่บา้นดงสุวรรณ อ าเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย โดยมีพื้นท่ีรวมทั้งหมด 30 ไร่ แต่
ในปัจจุบนัมีพื้นท่ีท่ีใชเ้พาะปลูกชาอยู ่20 ไร่ โดยใชว้ิธีการปลูกแบบเกษตรอินทรียท์ั้งหมด โดยใน
ปัจจุบันได้มาตรฐานการจัดการไร่คือ GAP และในอนาคตมีแยนพัฒนาไร่ให้ได้ Organic 
Agricultural  

1.4.1.2 ก าลงัการยลิตของไร่ชาไทยดอยธรรม มีพื้นท่ีเพาะปลูกชา 20 ไร่ 
มีระยะเวลาเก็บเก่ียวเฉล่ีย 45 วนั สามารถเก็บใบชาสดได ้1,000 กิโลกรัมต่อคร้ัง 1 ปี เก็บไดเ้ฉล่ีย 10 
คร้ัง ดงันั้นสามารถเก็บใบชาสดได้ประมาณ 10,000 กิโลกรัมต่อปี หลังจากการอบจะได้ใบชา
อบแห้ง 1 ใน 5 เท่าของใบชาสด คือ 2,000 กิโลกรัมต่อปี อยา่งไรก็ตามถา้ยลิตเต็มก าลงัการยลิต 30 
ไร่ จะไดป้ริมาณชาแหง้สูงสุดอยูท่ี่ 3,000 กิโลกรัมต่อปี 

ประเภทสารอาหาร สรรพคุณ 
คาแฟอีน(caffeine) ช่วยกระตุ้นประสาท กระตุ้นสมองให้แจ่มใส หายง่วง ช่วยขับ

ปัสสาวะ ช่วยขบัสลายไขมนั ช่วยขบัแอลกอฮอล์ในร่างกายให้สร่าง
จากการเมาคา้ง กระตุน้การท างานของหวัใจ ท าใหเ้ลือดไหลเวยีนดี 

ทีนีน(theanine) ช่วยลดการท างานของคาเฟอีนให้อ่อนลง ท าให้เซลประสาทสมอง
ยอ่นคลาย 

เกลือแร่ (mineral) ใบชามีเกลือแร่ พวกโพแทสเซียม แมกนีเซียม และเหล็กอยู่มาก ช่วย
ป้องกนัอาการหนา้มืดเป็นลม 

ฟูลออรีน (fluorine) ช่วยท าใหย้วิฝันแขง็แรง ป้องกนัฟันย ุ
วติามิน ซี ช่วยฟ้ืนฟูร่างกาย ป้องกันไขห้วดั และท าให้ยิวสวย แคททีชินช่วย

ป้องกนัวิตามินซีไม่ให้ละลายในน ้ าร้อน การด่ืมน ้ าชา 5แก้ว เท่ากบั
การรับประทานน ้ าเลมอน(lemon)100g จะไดรั้บวิตามินซีเท่ากนัคือ 
50mg 

ซบัโพนิน(saponin) ช่วยเสริมการท างานของอินซูลิน ท าให้ร่างกายมีพลงั ป้องกนัการเกิด
thrombosis หรือการเกิดล่ิมเลือดในเส้นเลือดอนัเป็นสาเหตุของเส้น
เลือดอุดตนั 

http://sakurajima-cha.jp/greentea
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ตารางที ่6  แสดงก าลงัการยลิตของไร่ชาไทยดอยธรรม 
พืน้ที่ ปริมาณใบชาสดทีไ่ด้ต่อปี ปริมาณใบชาแห้ง 

พื้นท่ีปลูกชาในปัจจุบนั 20 ไร่ 10,000 กิโลกรัม 2,000 กิโลกรัม 
พื้นท่ีปลูกชาเตม็พื้นท่ี 30 ไร่ 15,000 กิโลกรัม 3,000 กิโลกรัม 

คิดเป็นต่อ 1 ไร่ 500 กิโลกรัม 100 กิโลกรัม 
 
1.4.1.3 แหล่งวตัถุดิบส ารอง ไดแ้ก่ Contract Farming คือไร่ชาจรรยา ซ่ึง

คาดการณ์ก าลงัการยลิตไดว้า่จะสามารถยลิตใบชาแห้งไดปี้ละ 12,000 กิโลกรัมต่อปี ดงันั้นในกรณี
ท่ีมีปริมาณความตอ้งการมากกว่าก าลงัการยลิตของไร่ชาไทยดอยธรรม ก็สามารถใช้ชาจากไร่ชา
จรรยาเป็นแหล่งวตัถุดิบเพิ่มเติมได ้ทั้งน้ีหากก าลงัการยลิตจากไร่ชาจรรยายงัไม่เพียงพอ ก็สามารถ
ใช้ชาจากไร่ของสุวิรุฬห์ ซ่ึงคาดการณ์ก าลงัการยลิตได้ว่าจะสามารถยลิตชาแห้งได้ปีละ 20,000 
กิโลกรัมต่อปี โดยทั้งสองไร่ไดม้าตรฐาน Organic Thailand ทั้งสองเจา้ 

 
1.4.2 เทคโนโลยีการผลติชาเขียว 
การด่ืมชาเขียวนั้นเป็นท่ีนิยมในประเทศญ่ีปุ่น ท าให้มีการยลิตชาเขียวออกมาในหลาย

รูปแบบ และหลายระดบั อยา่งไรก็ตามในปัจจุบนัชาเขียวไดแ้พร่หลายไปในประเทศต่างๆทัว่โลก 
ดงันั้นแมว้า่ประเทศจีนจะยลิตและด่ืมชาอู่หลงเป็นหลกั แต่ก็สามารถยลิตชาเขียวไดเ้ช่นกนั เพราะ
ชาอู่หลงและชาเขียวแตกต่างกนัท่ีกระบวนการหมกัเท่านั้น ซ่ึงชาเขียวยงนั้นจะไดจ้ากการน าชาเขียว
แบบใบมาบดให้เป็นยงต่อนัน่เอง ดงันั้นในแถบเอเชียจึงมีการใชเ้ทคโนโลยีการยลิตชาเขียวหลกัๆ
อยู่สองแบบคือแบบญ่ีปุ่น และแบบจีน โดยโรงงานในประเทศไทยส่วนใหญ่จะใช้เทคโนโลยีการ
ยลิตแบบจีน  ซ่ึงสามารถเปรียบเทียบความแตกต่างระหวา่งสองเทคโนโลยไีดด้งัน้ี 
 
ตารางที ่7  แสดงการเปรียบเทียบขั้นตอนการยลิตชาเขียวยงดว้ยเทคโนโลยแีบบจีนและแบบญ่ีปุ่น 

ขั้นตอน เทคโนโลยกีารผลติแบบจีน เทคโนโลยกีารผลติแบบญีปุ่่ น 

การท าแหง้ขั้นตน้ 

(Primary Drying) 

เพื่อท าลายเอนไซมใ์นใบชา 
เป็นการหยดุปฏิกิริยาออกซิ
เดชัน่ 

 

Firing: คัว่ใบชาดว้ยแยน่
โลหะใหค้วามร้อน 

ไดใ้บชาท่ีมีกล่ินหอมจากการ
คัว่ และไดน้ ้าชาท่ีมีสีเขียว
ออกเหลือง 

Streaming: น่ึงดว้ยไอน ้าร้อน 

ไดใ้บชาท่ีมีกล่ินอ่อน เป็น
ธรรมชาติ แต่รักษาความเขียว
ของน ้าชาไดม้ากกวา่ 
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ตารางที ่7  แสดงการเปรียบเทียบขั้นตอนการยลิตชาเขียวยงดว้ยเทคโนโลยแีบบจีนและแบบญ่ีปุ่น   
(ต่อ) 
ขั้นตอน เทคโนโลยกีารผลติแบบจีน เทคโนโลยกีารผลติแบบญีปุ่่ น 

การนวด  (Rolling) 

เพื่อกระจายความช้ืน และ
กระตุน้ใหน้ ้ามนัในใบชา ถูก
ขบัออกมาเคลือบใบ เม่ือน าไป
ชง จะท าใหมี้กล่ินหอมขณะด่ืม 

ไม่แตกต่างกนั ไม่แตกต่างกนั 

การท าแหง้ขั้นท่ีสอง 

(Secondary Drying) 

ไม่แตกต่างกนั ไม่แตกต่างกนั 

การบดใหเ้ป็นยง ไดช้าเขียวยงแบบหยาบ 

ละลายยากและมองเห็น
ตะกอนชดัเจน 

ไดช้าเขียวยงท่ีมีเน้ือเนียน
ละเอียด 

ละลายน ้าไดง่้าย 

 
จากการเปรียบเทียบเทคโนโลยทีั้งสองแบบจะพบวา่แต่ละแบบมีขอ้ดีท่ีแตกต่างกนั นัน่

คือการคัว่แบบจีนท าใหไ้ดช้าท่ีมีกล่ินหอมจากการคัว่ ซ่ึงต่างจากการน่ึงดว้ยไอน ้าแบบญ่ีปุ่นท าให้ได้
ชาท่ีมีกล่ินอ่อนกวา่ ในทางตรงกนัขา้ม การบดแบบญ่ีปุ่นนั้นท าให้ไดช้าเขียวยงท่ีเนียนละเอียดและ
ละลายน ้าไดง่้ายกวา่ ซ่ึงในกระบวนการยลิตชาทั้งหมด เคร่ืองจกัรจะแยกต่างหากจากกนัอยูแ่ลว้ ทาง
ชามะจึงตอ้งการยสมยสานเทคโนโลยทีั้งสองแบบเขา้ดว้ยกนั โดยเลือกการคัว่แบบจีน และใชเ้คร่ือง
บดแบบญ่ีปุ่น เพื่อใหไ้ดช้าเขียวยงท่ีมีกล่ินหอม และเนียนละเอียดละลายน ้ าไดดี้ข้ึน ซ่ึงท่ีเทคโนโลยี
แบบจีนไม่ไดบ้ดใบชาอย่างละเอียดเท่าแบบญ่ีปุ่นนั้น เพราะวฒันธรรมการบริโภคชาของจีนส่วน
ใหญ่เป็นชาใบ ซ่ึงยูท่ี้น าเทคโนโลยีการยลิตแบบจีนเขา้มาในประเทศไทยก็คือชาวจีนอพยพนัน่เอง 
แต่ประเทศญ่ีปุ่นจะมีวฒันธรรมการชงชาเขียวซ่ึงเป็นชายงมาชา้นาน จึงมีการพฒันาเทคโนโลยีการ
บดอยา่งต่อเน่ือง 

การตดัสินใจเลือกใชเ้ทคโนโลยียสมยสานกนันั้น สอดคลอ้งกบัการส ารวจพฤติกรรม
การบริโภคยลิตภณัฑช์าชง ซ่ึงจดัท าโดยฝ่ายวิจยัและขอ้มูลสถาบนัอาหาร ซ่ึงไดท้  าการส ารวจความ
คิดเห็นและพฤติกรรมการซ้ือ/บริโภคชาชง ระหวา่งวนัท่ี 20 กุมภาพนัธ์ – 15 มีนาคม 2556 โดยเก็บ
ขอ้มูลจากยูบ้ริโภคท่ีมีอายุตั้งแต่ 15 ปีข้ึนไป ท่ีอาศยัอยูใ่นกรุงเทพฯ จ านวน 183 คน และไดย้ลการ
ส ารวจท่ีสนบัสนุนการตดัสินใจเลือกเทคโนโลยดีงัน้ี 
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ภาพที ่6  แสดงยลส ารวจปัจจยัท่ีมีอิทธิพลต่อการตดัสินใจซ้ือ 
ท่ีมา: สถาบนัอาหาร 

 
จากยลส ารวจพบว่า ปัจจยัท่ีมีอิทธิพลต่อการตดัสินใจซ้ือมากท่ีสุดสามอนัดบัแรก คือ 

รสชาติ ความหอมของกล่ินชา และความเช่ือมัน่ในมาตรฐานการยลิต ซ่ึงสอดคล้องกบัการเลือก
เทคโนโลยีแบบจีนท่ีใช้การคัว่ท าให้ไดช้าท่ีมีกล่ินหอม และจากความเช่ือมัน่ในมาตรฐานการยลิต
ท าให้ชามะตอ้งใส่ใจในทุกกระบวนการตั้งแต่กระบวนการปลูกชา จนถึงกระบวนการยลิตของ
โรงงานใหไ้ดม้าตรฐานต่างๆรองรับเพื่อสร้างความเช่ือมัน่ใหก้บัยูบ้ริโภค 
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ภาพที ่7  แสดงยลส ารวจปัจจยัท่ีมียลต่อการเพิ่มคุณค่าให้กบัยลิตภณัฑ ์
ท่ีมา: สถาบนัอาหาร 

 
และปัจจยัท่ีมียลต่อการเพิ่มคุณค่าให้กบัยลิตภณัฑ์สองอนัดบัแรก คือ การเก็บรักษาท่ี

ง่าย เพราะความช้ืนมียลต่อคุณภาพและอายุของยลิตภณัฑ์ รองลงมาคือการไม่มีตะกอนเวลาชงชา
หรือมีน้อยท่ีสุด ท าให้ชามะเลือกท่ีจะใช้เทคโนโลยีการบดแบบญ่ีปุ่นเพื่อให้ได้ชายงท่ีละเอียด 
ละลายน ้าง่ายและเหลือตะกอนอยูน่อ้ย 
 

1.4.3 กระบวนการผลติชาเขียว 
ชามะนั้นจะใชใ้บชาจากไร่ชาไทยดอยธรรม และส่งไปยา่นกระบวนการยลิตท่ีโรงงาน

จรรยาซ่ึงใช้เทคโนโลยีการยลิตแบบจีน เพื่อให้ได้ชาท่ีมีกล่ินหอมจากการคั่ว จนกระทั่งถึง
กระบวนการบด จึงน ากลบัมาบดเองด้วยเทคโนโลยีการบดจากญ่ีปุ่น เพื่อให้ไดช้าเขียวยงท่ีมีเน้ือ
ละเอียด ทั้งน้ีทางชามะมิไดล้งทุนสร้างโรงงานยลิตเองทั้งหมดเพราะตอ้งใช้เงินลงทุนสูง และใช้
เวลานานในการด าเนินการสร้างและควบคุมการยลิตใหไ้ดม้าตรฐาน เพื่อยน่ระยะเวลาและเงินลงทุน 
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จึงพิจารณาลงทุนเฉพาะการน าเขา้เคร่ืองบดจากญ่ีปุ่น และจะท ากระบวนการบดและการบรรจุเอง 
ทั้งน้ีในกระบวนการบดและบรรจุทางชามะจะด าเนินการขอมาตรฐาน GMP เพื่อให้ยูบ้ริโภคมีความ
มัน่ใจต่อตวัสินคา้มากยิง่ข้ึน 

 
ตารางที ่8  เคร่ืองจกัรในการยลิตชาเขียวยงและราคา 

รายการ รูปภาพ ราคา 

1.เคร่ืองเขยา่ใบชา 
- ส าหรับกระตุน้กล่ิน 

 

100,000 
บาท 

2. เคร่ืองคัว่ใบชา 
- เพื่อหยดุการท างานของเอนไซมพ์อลิฟีนอลออก
ซิเดส (polyphenol oxidase) ท่ีอยูใ่นใบชาสด  

 

295,000 
บาท 

3. เคร่ืองนวดใบชา 
- เป็นการท าให้เซลลแ์ตก  เม่ือเซลลแ์ตกจะท าให้
สารประกอบต่างๆ ท่ีอยูใ่นเซลลไ์หลออกมานอก
เซลลแ์ละเคลือบอยูบ่นส่วนต่างๆของใบชา  

95,000 
บาท 

 

4. เคร่ืองอบใบชา 
- เพื่อลดปริมาณความช้ืน 

 

650,000 
บาท 

5. เคร่ืองบดใบชาชนิดไฟฟ้า 

 

59,000 
บาท 

6. เคร่ืองบดใบชา ชนิดโม่หิน 

 

68,000 
บาท 

ท่ีมา: เคร่ืองจกัรขอ้ 1-4 อา้งอิงราคาจากโรงงานจรรยา 
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Chama โรงงานจรรยา Customer 

   

A: ดูค าอธิบายเพิม่เติมเร่ือง
มาตรฐานการจัดการไร่ชา 

B: ดูค  าอธิบายเพิ่มเติมเร่ือง
กระบวนการยลิต และ
มาตรฐานการยลิต 

 

ภาพที ่8  แยนภาพกระบวนการยลิตชาเขียวยง 

 
 
 

บรรจุ 

สุ่ม
ตรวจสอบ
คุณภาพ 

บด 

ยึ่งใบชา    
ใหแ้หง้ 

ใบชาสดท่ี 
คดัสรร
แลว้ 

A 
ไร่ชาไทย
ดอยธรรม 

B 

อบ 

นวด 

คัว่ 

ใบชาแหง้ 

ใบชาแหง้จาก
ไร่ชาคุณภาพ 

ขายให้
ลูกคา้ 

เทคโนโลย ี

จีน 

เทคโนโลย ี

ญ่ีปุ่น 
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1.4.4 เปรียบเทยีบข้อมูลเคร่ืองบด 
 

ตารางที ่9  แสดงขอ้มูลเปรียบเทียบเคร่ืองบดแบบจีนและญ่ีปุ่น 
 เคร่ืองบดไฟฟ้าแบบจีน เคร่ืองบดไฟฟ้าแบบญีปุ่่น โม่หินจากญีปุ่่น 
รูปเคร่ือง
บด 

   
ความ
ละเอียด 

0.6 mm. 50µ～100µ 
 

10µ 
*1 µ = 1mm./1000 

ก าลงัการ
ยลิต 

 ยงชาเขียว 5 กก. /ชม. ยงชาเขียว 1 กก. /ชม. 

 
จากการเปรียบเทียบจะเห็นว่าโม่หินจากญ่ีปุ่นนั้นท าให้ได้ยงชาเขียวท่ีละเอียดกว่า

เคร่ืองบดไฟฟ้าแบบจีนถึง 60 เท่า อย่างไรก็ตามจุดอ่อนของโม่หินคือตอ้งใชแ้รงงานคนในการบด 
และใช้เวลานานกว่าใช้เคร่ืองบดไฟฟ้า ดงันั้นเพื่อลดเวลาในการบดดว้ยโม่หิน จึงไดพ้ิจารณาน า
เคร่ืองบดไฟฟ้าจากญ่ีปุ่นเพิ่มเขา้มา เพื่อบดรอบแรกก่อนแลว้จึงบดรอบสองดว้ยโม่หิน ทั้งน้ีท่ีไม่ใช้
เคร่ืองบดไฟฟ้าจากญ่ีปุ่นเพียงเคร่ืองเดียวโดยไม่ใช้โม่หินต่อ เพราะเคร่ืองบดไฟฟ้าจากญ่ีปุ่นจะได้
ความละเอียด 50 µ-100 µ เม่ือน ามาบดต่อดว้ยโม่หินจึงจะไดค้วามละเอียด 1 µ 
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1.5 ผลติภัณฑ์เคร่ืองดื่มชาเขยีวชงสดพร้อมเสิร์ฟ 

 
ภาพที ่9  แสดงเมนูชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟ 
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1.5.1 ขั้นตอนการผลติ และแผนผงัร้าน 

 
A = ถงัตม้น ้าร้อน   F = เคร่ืองป่ัน 
B = วตัถุดิบ เช่น ชา ยงนม  G = ท่ีวางทอ็ปป้ิง 
C = ถงัน ้าเยน็    H = ท่ีวางแกว้ 
D = ท่ีวาง ฝา ถุง หลอด   I = ถงัน ้าแขง็ 
E = ตูก้ดนมสด    J = ท่ีเก็บของ 

 
ภาพที ่10  แยนยงัร้าน และขั้นตอนการยลิต 
 

ยงัร้านขนาด 3 x  2 เมตร คือขนาดพื้นท่ีของ Kiosk ทัว่ไป ซ่ึงจากแยนภาพจะแสดงถึง
ร้านหน่ึงร้านจะมีพนกังานทั้งหมด 3 คน ซ่ึงเป็นจ านวนท่ีเหมาะสมกบัขนาดพื้นท่ี และหน้าท่ีท่ีมี 
อย่างไรก็ตาม ในช่วงท่ีลูกค้าเขา้ร้านมากพนักงานคนท่ี 3 จะเขา้มาช่วยพนักงานคนท่ี 2 ใน
กระบวนการชงชาดว้ย และทั้งสามคนตอ้งท าหนา้ท่ีแทนกนัได ้โดยมีก าลงัการยลิตอยูท่ี่ 90 แกว้ต่อ
ชัว่โมง ซ่ึงถา้เปิดร้านตั้งแต่ 7.00 – 15.00 น. จะมีก าลงัการยลิตเท่ากบั 720 แกว้ต่อวนั 

พนักงานคนที ่1 
ลูกคา้สัง่เคร่ืองด่ืม 
พนกังานคิดราคา 
และเก็บเงิน 

พนักงานคนที ่2 
ชงเคร่ืองด่ืม 
ชาใส 1 นาที 

ชายสมนม  2 นาที 
ชาป่ัน  3 นาที 

พนักงานคนที ่3 
ปิดฝา ใส่หลอด ใส่ถุง 
และเสิร์ฟใหลู้กคา้ 

0.4 m 

0.75 m 1.5 m 0.75 m 

3 m 

2 m 

0.5 m 1.5 m 

1 m  

Order /  
Cashier 

Bar 
Process 

Pick up 

A c 
E 

F 

G 

I J 

1 2 3 

B D 

H 
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บทที ่2 

การจัดตั้งและบริการองค์กรธุรกจิ 
 
 
2.1 โครงสร้างองค์กร 
 

 
ภาพที ่11  แสดงโครงสร้างองคก์ร 
 

โครงสร้างองค์กรจะแบ่งเป็นสองส่วนหลกั คือในส่วนของ B2B ซ่ึงจะประกอบฝ่าย
ยลิตท่ีดูแลการปลูกชาท่ีไร่เป็นหลกั และดูแลในส่วนของการบดชาเขียวให้เป็นยงดว้ยเทคโนโลยี
แบบญ่ีปุ่น ฝ่ายขาย และฝ่ายบญัชีและการเงิน 

ส่วนท่ี B2C จะประกอบไปดว้ยยูจ้ดัการสาขา พนกังานขาย และยูป้ระสานงาน 
 
 
 
 

เจา้ของธุรกิจ 

ยูจ้ดัการฝ่ายยลิต (1) 

ไร่ชา 

พนกังานประจ า:ดูแลไร่ (6) 

ชัว่คราว : คนเก็บชา (20) 

ยูจ้ดัการฝ่ายขายและ
การตลาด (1)  

พนกังาน (3) 

ฝ่ายบญัชี  

และการเงิน 
ยูจ้ดัการสาขา (1) 

พนกังาน (2) 

ยูป้ระสานงาน (2) 
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2.2 ลกัษณะงานและความรับผดิชอบของส่วนธุรกจิ B2B 
 
ตารางที ่01  แสดงหนา้ท่ีและความรับยดิชอบของส่วนธุรกิจ B2B 

ต าแหน่ง จ านวน
คน 

ความรับผดิชอบ 

หุน้ส่วนและยูบ้ริหาร 3 - วางกลยทุธ์การด าเนินการงาน ดูแลภาพรวมและยล
ประกอบการ 
- การบริหารจดัการความเปล่ียนแปลง 
- การบริหารจดัการบุคลากร 
- การบริหารจดัการงบประมาณ 

ฝ่ายยลิต   
- พนกังานชัว่คราว  

7 
20 

- ดูและจดัการไร่ชาดอยธรรมท่ีเชียงรายทั้งหมด 
- ท าการยลิตชาในขั้นตอนการบดและบรรจุ 
เก็บชาในช่วงท่ีสามารถเก็บได ้โดยคิดค่าแรงตามปริมาณ
ชาท่ีเก็บได ้(15 บาท/1 kg) 

ฝ่ายขายและการตลาด  4 - ดูแลยอดขายและวางแยนงานทางดา้นการตลาด 

ฝ่ายบญัชี และการเงิน  1 - ดูแลดา้นบญัชีและการเงิน 
(จา้งบริษทัภายนอกด าเนินการ) 

 
 

  



26 
 

 

26 

2.3 ลกัษณะงานและความรับผดิชอบของส่วนธุรกจิ B2C 
ธุรกิจ B2C ท่ีเปิดร้านขายชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟยีห่อ้ชามะนั้นจะมีรูปแบบองคก์รคือ

มีหุน้ส่วนและยูบ้ริหาร 3 คน ยูจ้ดัการสาขา สาขาละ 1 คน มีพนกังานทัว่ไปสาขาละ 2 คน โดยท่ีเม่ือ
ขยายสาขาเพิ่มข้ึน แต่ละสาขาจะมีจ านวนพนกังานเท่ากนั แต่จะมียูป้ระสานงานคอยดูแลแต่ละสาขา
จ านวน 1 คนต่อ 5 สาขา 
 
ตารางที ่11   แสดงหนา้ท่ีและความรับยดิชอบของส่วนธุรกิจ B2C 

ต าแหน่ง จ านวนคน ความรับผดิชอบ 

หุน้ส่วนและยูบ้ริหาร 3 - วางกลยทุธ์การด าเนินการงาน ดูแลภาพรวมและยล
ประกอบการ 
- วางแยนทางการตลาด และสร้างแบรนด ์ใหเ้ป็นท่ีรู้จกั 
- ดูแลเร่ืองการเงิน 
- คิดคน้สูตรเคร่ืองด่ืมและขนม 

ยูจ้ดัการร้าน 1 - บริหารร้านและควบคุมดูแลพนกังาน 
- บริหารยอดขายให้เป็นไปตามเป้า 
- สร้างความพึงพอใจให้แก่ลูกคา้ 

พนกังานทัว่ไป 2 - เตรียมการขายใหพ้ร้อม 
- ท าเคร่ืองด่ืมเสิร์ฟใหถู้กตอ้งตามมาตรฐาน 
- ท าความสะอาดบริเวณร้าน 
- รับออเดอร์คิดเงินทอนเงินลูกคา้อยา่งถูกตอ้งรวดเร็ว 

ยูป้ระสานงาน 2 - ดูแลการสั่งซ้ือและจดัส่งสินคา้ วตัถุดิบของแต่ละสาขา 
- จดัการเร่ืองเอกสารของบริษทั 
- ประสานงานเร่ืองอ่ืนๆ 
*ยูป้ระสานงาน 1 คนจะดูแลประมาณ 5 สาขา 
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บทที ่3 

แผนการปฏบัิติการในการจัดตั้งธุรกจิ 
 
 
3.1 เป้าหมายของการด าเนินงาน 

1. น าเสนอสินคา้และแบรนด์ Chama ให้เป็นท่ีรู้จกัในฐานะวตัถุดิบชาเขียวยงของไทย
ท่ีมีคุณภาพดี ราคาถูก คุม้ค่ากวา่การซ้ือชาเขียวยงน าเขา้จากต่างประเทศ กบับริษทัตวัแทนจ าหน่าย
ชาเขียวยงใหแ้ก่ร้านอาหาร 

2. สร้างแบรนด์ Chama ให้เป็นท่ีรู้จกัในฐานะร้านรูปแบบ Kiosk ให้เป็นท่ีรู้จกัส าหรับ
คนท่ีชอบด่ืมชา และสามารถขยายสาขาจ านวน 11 สาขา ภายใน 5 ปี 
 
 

3.2 การวางแผนในการด าเนินงาน 
 แยนการด าเนินงานของชามะ ในส่วนธุรกิจ B2B จะแบ่งออกเป็นตามระยะเวลาเป็น
รายปี ดงัน้ี 
 1. ในปีแรก น าเขา้เคร่ืองบดชนิดไฟฟ้าและโม่หินจากประเทศญ่ีปุ่น เพื่อให้ชาเขียวยงมี
ความละเอียดมากยิ่งข้ึน ด าเนินการขอมาตรฐาน GMP และท าการน าเสนอขายให้กบัลูกคา้ท่ีเป็น
บริษทัตวัแทนจ าหน่ายชาเขียวยงให้แก่ร้านอาหารญ่ีปุ่น เกาหลี และร้านอาหารประเภทอ่ืนๆ หรือ
ร้านอาหารโดยตรง  
 2. ในปีท่ีสองถึงสาม น าเขา้เคร่ืองบดชนิดโม่หินจากประเทศเพิ่มเติมปีละ 1 เคร่ือง เพื่อ
รองรับยอดขาย 

 
 ในส่วนธุรกิจ B2C จะแบ่งออกเป็นตามระยะเวลาเป็นรายปี ดงัน้ี 
 1. ในปีแรก ด าเนินการเปิดร้านรูปแบบ Kiosk ท่ีอาคารเสริมมิตร อโศก เป็นสาขาแรก 
และด าเนินการประชาสัมพนัธ์ร้านใหเ้ป็นท่ีรู้จกักบัพนกังานภายในอาคาร  
 2. ในปีท่ีสองและสาม ขยายสาขาเพิ่มอีกปีละ 2 สาขา 
 3. ในปีท่ีส่ีและหา้ ขยายสาขาเพิ่มอีกปีละ 3 สาขา 

 
 



28 
 

 

28 

 
บทที ่4 

สมมติฐานทางการเงินและการวเิคราะห์ความเป็นไปได้ในการลงทุน 
 
 
4.1 รูปแบบธุรกจิ B2B 
 

4.1.1 แหล่งทีม่าของเงินทุน 
ทางชามะมีนโยบายในการจดัหาเงินทุนเพื่อใชใ้นการด าเนินงานจากส่วนของเจา้ของ 

จากการประมาณการขั้นตน้ของชามะ ตอ้งใชเ้งินทุนเร่ิมแรกประมาณ 1,654,125 บาท ซ่ึงเป็นจ านวน
เงินท่ีคาดวา่สามารถรองรับการลงทุนในสินทรัพยถ์าวร และค่าใชจ่้ายอ่ืนๆท่ีคาดวา่จะเกิดข้ึนในการ
เร่ิมด าเนินกิจการ โดยเงินทุนจะมาจากส่วนของเจา้ของจ านวน และกูย้มืเงินจากธนาคาร 

4.1.2 ส่วนของการลงทุน 
จากท่ีชามะมีแยนท่ีจะใช้เทคโนโลยีแบบยสมยสานระหว่างเทคโนโลยีแบบจีนกบั

ญ่ีปุ่นนั้น ในการลงทุนสร้างโรงงานเองต้องใช้เงินลงทุนสูง และจ าเป็นตอ้งวางแยนการจดัการ
โรงงานเพื่อใหไ้ดม้าตรฐานการยลิตท่ีดีอีกดว้ย เพื่อยน่ระยะเวลาด าเนินการสร้างโรงงานและลดเงิน
ลงทุน จึงพิจารณาลงทุนเฉพาะการน าเขา้เคร่ืองบดจากประเทศญ่ีปุ่นและด าเนินการสร้างบา้นเด่ียว
ขนาด 40 ตารางเมตรส าหรับเป็นส านักงานและห้องส าหรับท าการบดชาเท่านั้น จึงได้ประมาณ
การเงินลงทุนในโครงการจากสมมติฐานในปีท่ีดงัต่อไปน้ี 

 
ตารางที ่12  แสดงเงินลงทุนในโครงการ 

เงินลงทุนในโครงการ รวม เงินลงทุน เงินกู้ 
 ส่ิงปลูกสร้าง  448,000 448,000  
 เคร่ืองมือเคร่ืองใชแ้ละอุปกรณ์  195,000 195,000  
 ยานพาหนะ  513,000 153,900 359,100 
 อุปกรณ์ส านกังาน  80,710 80,710  
 ค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน  21,415 21,415  
 เงินทุนหมุนเวยีน  396,000 396,000  
 รวม  1,654,125 1,295,025 359,100 
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 การประมาณมูลค่าส่ิงปลูกสร้าง 
อา้งอิงจากประกาศสมาคมยูป้ระเมินค่าทรัพยสิ์นแห่งประเทศไทยท่ี 6/2555 เร่ืองให้ใช้บญัชี

ราคาประเมินค่าก่อสร้างอาคาร พ.ศ. 2555 แสดงการค านวณไดด้งัน้ี 
1. ค่าก่อสร้างบา้นเด่ียวตึก จากบญัชีราคาประเมินค่าก่อสร้างอาคาร พ.ศ. 2555 (ขอ้ 5) อยู่ท่ี 

11,200 บาทต่อตารางเมตร และจะใชพ้ื้นท่ีในการสร้างประมาณ 40 ตารางเมตร 
2. ดงันั้นไดมู้ลค่าส่ิงปลูกสร้างคือ 11,200 บาท คูณกบัพื้นท่ี 40 ตารางเมตร เท่ากบั 4,480,000 

บาท  
 

ตารางที ่13  มูลค่าเคร่ืองจกัรโดยประมาณ 

เคร่ืองจักร จ านวน มูลค่ารวม (THB) 
เคร่ืองบดชา ชนิดโม่หิน 2 136,000 
เคร่ืองบดชา ชนิดไฟฟ้า 1 59,000 
รวม  195,000 

 เคร่ืองบดทั้ง 2 ชนิดน าเขา้จากประเทศญ่ีปุ่น โดยเคร่ืองบดชา ชนิดโม่หินราคา 200,000 เยน 
เคร่ืองบดชา ชนิดไฟฟ้าราคา 176,400 เยน คิดอตัราแลกเปล่ียนเงินท่ี 100 เยน = 32 บาท จะไดร้าคา 
64,000 บาทและ 56,448 บาท ตามล าดบั น าไปรวมกบัค่าส่งสินคา้จะไดร้าคาต่อเคร่ืองตามตาราง
ดา้นบน และในปีท่ี 2 และ 3 จะน าเขา้เคร่ืองบดชา ชนิดโม่หิน ปีละ 1 เคร่ือง 

 ยานพาหนะ 
 ทางชามะจะด าเนินการซ้ือรถยนต ์1 คนั รุ่น ISUZU D-MAX SPARK 2.5 B เน่ืองจากตอ้ง
ใชใ้นการเดินทางและรับ-ส่งของ รายละเอียดของราคาตามตาราง 
 
ตารางที ่04  แสดงราคาการซ้ือยานพาหนะ 

ราคารถยนต ์ 513,000 
ดาวน์ 30% 153,900 
ยอดจดั 359,100 

ยอ่นช าระ 5 ปี ดอกเบ้ียจริง 5.49%  
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 อุปกรณ์ส านักงาน 

 
ตารางที ่01   แสดงรายช่ือและราคาอุปกรณ์ส านกังาน 

ค่าคอมพิวเตอร์ 3 เคร่ือง 50,700 
All-in-One Printer 10,900 
เกา้อ้ี 3 ตวั 7,470 
โตะ๊ท างาน 3 เคร่ือง 8,670 
โทรศพัทต์ั้งโตะ๊ 3 เคร่ือง 2,970 
 80,710 

 

 ค่าใช้จ่ายก่อนด าเนินงาน 

 
ตารางที ่01   แสดงค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน 

ค่าเวบ็ไซต ์ 1,515 
จดัตั้งบริษทั 9,900 
ค่าทดลองยลิต 5,000 
ค่าสินคา้ตวัอยา่ง 5,000 
 21,415 

 
 การประมาณรายได้ 

 จากการส ารวจตลาดพบวา่คู่แข่งของทางชามะจะเป็นชาน าเขา้จากต่างประเทศ ซ่ึงยูท่ี้น าเขา้
จากต่างประเทศส่วนใหญ่เป็น supplier ท่ีขายวตัถุดิบอาหารญ่ีปุ่นในประเทศไทย โดยมีขอ้มูลการ
น าเขา้ชายงจากต่างประเทศ จากกรมการคา้ระหวา่งประเทศ ตามกราฟดา้นล่าง 
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 ภาพที ่12  แสดงการจดัสรรปริมาณชายง ภายใตอ้งคก์ร WTO ปี 2554-2556  
 

จากกราฟดา้นบนจะเห็นไดว้า่ในปี 2556 ตลาดมีความตอ้งการชายงอีกถึง 7,549 เมตริกตนั 
ซ่ึงความตอ้งการน้ีมากกว่าก าลงัการยลิตของทางชามะ ฉะนั้นทางชามะจะด าเนินการยลิตและขาย
ตามก าลงัโดยท่ีปีแรกจะยลิตและขายอยูท่ี่จ  านวน 2,100 กิโลกรัม และสูงข้ึน 40% ทุกปี และอีกส่วน
หน่ึงทางชามะจะ ด าเนินการยลิตและจ าหน่ายให้กบัชามะในส่วนของร้านเคร่ืองด่ืม ในราคาพิเศษ 
โดยประมาณการยอดขายจากยอดขายของทางร้านเคร่ืองด่ืม  

 
ตารางที่ 17  การประมาณการยอดขายตามปริมาณ 

ปริมาณการขาย    หน่วย :  กโิลกรัม 
 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ชามะ 2,100 3,300 4,500 5,700 6,900 
ชามะ (ร้านเคร่ืองด่ืม) 230 690 1,150 1,840 2,530 
รวม 2,330 3,990 5,650 7,540 9,430 

ก าหนดราคาขายทัว่ไปอยูท่ี่ 1,700 บาทต่อกิโลกรัม และส่งใหร้้านเคร่ืองด่ืมชามะ 600 บาทต่อ
กิโลกรัม 
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ตารางที ่18  ตารางแสดงการประมาณการยอดขาย 
    หน่วย :  บาท 

 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ชามะ 3,570,000 5,610,000 7,650,000 9,690,000 11,730,000 
ชามะ (ร้านเคร่ืองด่ืม) 138,000 414,000 690,000 1,104,000 1,518,000 
ยอดขายต่อปี 3,708,000 6,024,000 8,340,000 10,794,000 13,248,000 
ยอดขายต่อเดือน 309,000 502,000 695,000 899,500 1,104,000 

 

 ประมาณการต้นทุน และค่าใช้จ่าย 
 

ตารางที ่01  ประมาณการตน้ทุนยลิตต่อหน่วย 
ค่าเก็บชา หรือ ค่าใบชา 168.75 บาท / กิโลกรัม 
ค่าแพค็เกจ 50 บาท / กิโลกรัม 
ค่า อบ+บด 250 บาท / กิโลกรัม 
รวม 468.75 บาท / กิโลกรัม 

 
ตารางที ่01  ตน้ทุนวตัถุดิบต่อปี 

    หน่วย :  บาท 

ช่ือสินค้า ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ชามะ 984,375 1,546,875 2,109,375 2,671,875 3,234,375 
ชามะ (ร้านเคร่ืองด่ืม) 107,813 323,438 539,063 862,500 1,185,938 
รวม 1,092,188 1,870,313 2,648,438 3,534,375 4,420,313 

 

ตารางที ่21  ค่าแรงในการยลิต 

 
ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 

ค่าแรงในการยลิต 888,000 1,130,640 1,380,559 1,637,976 1,903,115 
ประกอบดว้ย  ยูจ้ดัการฝ่ายยลิตดูแล   1 คน เงินเดือน 20,000 บาท/คน/เดือน    

พนกังานทัว่ไปจ านวน 6 คน เงินเดือน   9,000 บาท/คน/เดือน   (รับเพิ่มปีละ 2 คน) 
โดยจะมีการปรับข้ึนเงินเดือนใหปี้ละ 3%  
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ตารางที ่22  ค่าแรงในการขายและบริหาร 
  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าแรงในการขายและบริหาร 780,000 983,400 1,192,902 1,408,689 1,630,950 

ประกอบดว้ย  ยูจ้ดัการ  1  คน เงินเดือน 20,000 บาท/คน/เดือน    
พนกังานขาย  3 คน เงินเดือน 15,000 บาท/คน/เดือน (รับเพิ่มปีละ 1 คน) 
โดยจะมีการปรับข้ึนเงินเดือนใหปี้ละ 3%  
 

ตารางที ่23   ค่าโสหุย้ในการยลิต (ต่อปี) 
 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 รวม 144,000 177,728 211,456 247,194 282,932 

ประกอบดว้ย ค่าน ้ามนั ค่าไฟฟ้า ค่าปุ๋ย และค่าเช่าท่ี 

 
ตารางที ่24  ค่าใชจ่้ายทางการตลาด (ต่อปี) 

     หน่วย :  บาท 

รายการ ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าเวบ็ไซต ์ 1,515 1,515 1,515 1,515 1,515 
ลง add ใน google 18,000 18,000 18,000 18,000 18,000 
ค่าท าส่ิงพิมพ ์โบชวั A4 4,000 6,498 8,997 11,644 14,291 
 รวม 23,515 26,013 28,512 31,159 33,806 

 
 ตารางที ่25  ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร (ต่อปี) 

   หน่วย : บาท 

รายการ ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าอินเตอร์เนต 7,575.6 7,575.6 7,575.6 7,575.6 7,575.6 
ค่าโทรศพัท ์ 10,259 10,259 10,259 10,259 10,259 
ค่าวสัดุส้ินเปลือง 5,000 8,123 11,246 14,555 17,864 
ค่าท าบญัชี 8,000 8,000 8,000 8,000 8,000 
ค่า R&D 50,000 55,000 60,000 65,000 70,000 
 รวม 8,0834.76 88,958 97,081 105,390 113,699 
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ตารางที ่26  ประมาณการงบก าไรขาดทุน 
     หน่วย :    บาท  

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 

 ยอดขาย  3,708,000 6,024,000 8,340,000 10,794,000 13,248,000 
 ตน้ทุนขาย       
  - วตัถุดิบ  1,092,188 1,870,313 2,648,438 3,534,375 4,420,313 
  - แรงงานในการยลิต  888,000 1,130,640 1,380,559 1,637,976 1,903,115 
  - ค่าเส่ือมราคาในการยลิต  64,300 71,100 77,900 77,900 77,900 
  - ค่าโสหุย้ในการยลิต  144,000 177,728 211,456 247,194 282,932 
 รวมตน้ทุนขาย  2,188,488 3,249,781 4,318,353 5,497,445 6,684,260 
 ก าไรขั้นตน้  1,519,513 2,774,219 4,021,647 5,296,555 6,563,740 
 ค่าใชจ่้ายในการขายและ
บริหาร  

     

  - แรงงานในการขายและ
บริหาร  

780,000 983,400 1,192,902 1,408,689 1,630,950 

  - ค่าเส่ือมราคาในการขาย
และบริหาร  

123,025 123,025 123,025 123,025 123,025 

  - ค่าใชจ่้ายทางการตลาด  23,515 26,013 28,512 31,159 33,806 
  - ค่าใชจ่้ายดา้นการขายและ
บริหาร  

80,835 88,958 97,081 105,390 113,699 

 รวมค่าใชจ่้ายในการขายและ
บริหาร  

1,007,375 1,221,396 1,441,519 1,668,263 1,901,480 

 ก าไรก่อนหกัดอกเบ้ียและ
ภาษีเงินได ้ 

512,138 1,552,823 2,580,128 3,628,292 4,662,260 

 ดอกเบ้ียจ่าย  19,715 15,772 11,829 7,886 3,943 
 ก าไรก่อนหกัภาษีเงินได ้ 492,423 1,537,052 2,568,299 3,620,406 4,658,317 
 ภาษีเงินได ้ 98,485 307,410 513,660 724,081 931,663 
 ก าไรสุทธิ  393,939 1,229,641 2,054,639 2,896,325 3,726,654 
 ก าไรต่อเดือน  32,828 102,470 171,220 241,360 310,554 
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ตารางที ่02   ตารางแสดงประมาณการงบแหล่งท่ีมาและใชไ้ปของเงินลงทุน 
    หน่วย : บาท 

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 แหล่งท่ีมาของเงินลงทุน       
  - เงินลงทุน  1,295,025 - - - - 
  - จากก าไรสะสมปีก่อน   206,000 217,000   
  - เงินกูย้มื  359,100 - - - - 
  - ยอดขาย  3,708,000 6,024,000 8,340,000 10,794,000 13,248,000 
  - เจา้หน้ีการคา้ท่ีเพิ่มข้ึน  - - - - - 
 รวมแหล่งท่ีมา (ก.) 5,362,125 6,230,000 8,557,000 10,794,000 13,248,000 
 แหล่งท่ีใชไ้ปของเงินลงทุน       
  - เงินลงทุนในสินทรัพยถ์าวร  1,258,125 68,000 68,000 - - 
  - ตน้ทุนขาย - ไม่รวมค่าเส่ือม
ราคา  

2,124,188 3,178,681 4,240,453 5,419,545 6,606,360 

  - ค่าใชจ่้ายในการขายฯ -ไม่รวม
ค่าเส่ือม  

884,350 1,098,371 1,318,494 1,545,238 1,778,455 

  - ดอกเบ้ียจ่าย  19,715 15,772 11,829 7,886 3,943 
  - ภาษีเงินได ้ 98,485 307,410 513,660 724,081 931,663 
  - ลูกหน้ีการคา้ท่ีเพิ่มข้ึน  77,250 48,250 48,250 51,125 51,125 
  - สตอ็กสินคา้ส าเร็จรูปท่ีเพิ่มข้ึน  182,374 88,441 89,048 98,258 98,901 
  - สตอ็กวตัถุดิบท่ีเพิ่มข้ึน  - - - - - 
  - ช าระคืนเงินกู ้ 71,820 71,820 71,820 71,820 71,820 
 รวมแหล่งท่ีใชไ้ป  (ข.) 4,716,305 4,876,745 6,361,554 7,917,953 9,542,267 
 เงินสดคงเหลือ - ตน้งวด   - 645,820 1,793,075 3,771,521 6,647,568 
 หกัส่วนท่ีน าไปลงทุนเพิ่ม   206,000 217,000 - - 
 เงินสดคงเหลือสุทธิระหวา่งงวด 
(ก.-ข.) 

645,820 1,353,255 2,195,446 2,876,047 3,705,733 

เงินสดคงเหลือ – ปลายงวด 645,820 1,793,075 3,771,521 6,647,568 10,353,301 
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ตารางที ่28  ตารางแสดงประมาณการงบดุล 
    หน่วย : บาท 

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 

 สินทรัพย์       
 สินทรัพย์หมุนเวยีน       
  - เงินสดและเงินในธนาคาร  645,820 1,793,075 3,771,521 6,647,568 10,353,301 
  - ลูกหน้ีการคา้  77,250 125,500 173,750 224,875 276,000 
  - สตอ็กสินคา้ส าเร็จรูป  182,374 270,815 359,863 458,120 557,022 
  - สตอ็กวตัถุดิบ  - - - - - 
 รวมสินทรัพยห์มุนเวยีน  905,444 2,189,390 4,305,134 7,330,564 11,186,323 
 สินทรัพย์ถาวร       
  - ท่ีดินและการปรับปรุง  - - - - - 
  - ส่ิงปลูกสร้าง  448,000 448,000 448,000 448,000 448,000 
  - เคร่ืองจกัรอุปกรณ์  195,000 263,000 331,000 331,000 331,000 
  - ยานพาหนะ  513,000 513,000 513,000 513,000 513,000 
  - อุปกรณ์ส านกังาน  80,710 80,710 80,710 80,710 80,710 
  - ค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน  21,415 21,415 21,415 21,415 21,415 
 รวมสินทรัพยถ์าวร  1,258,125 1,326,125 1,394,125 1,394,125 1,394,125 
 หกั ค่าเส่ือมราคาสะสม  187,325 381,450 582,375 783,300 984,225 
 รวมสินทรัพยถ์าวรสุทธิ  1,070,800 944,675 811,750 610,825 409,900 
 รวมสินทรัพย์  1,976,244 3,134,065 5,116,884 7,941,389 11,596,223 
       
 หนีสิ้นและส่วนของเจ้าของ       
 หนีสิ้นหมุนเวียน       
  - เจา้หน้ีการคา้  - - - - - 
 รวมหน้ีสินหมุนเวยีน  - - - - - 
 หนีสิ้นระยะยาว  287,280 215,460 143,640 71,820 - 
 รวมหน้ีสิน   287,280 215,460 143,640 71,820 - 
 ส่วนของเจ้าของ       
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ตารางที ่29  ตารางแสดงประมาณการงบดุล (ต่อ) 
 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
  - เงินลงทุน  1,295,025 1,295,025 1,295,025 1,295,025 1,295,025 
  - ก าไรสะสม  393,939 1,623,580 3,678,219 6,574,544 10,301,198 
 รวมส่วนของเจา้ของ  1,688,964 2,918,605 4,973,244 7,869,569 11,596,223 
 รวมหนีสิ้นและส่วนของ
เจ้าของ  

1,976,244 3,134,065 5,116,884 7,941,389 11,596,223 

 

ตารางที ่31   ประมาณการกระแสเงินสดสุทธิ 
    หน่วย : บาท 
 กระแสเงินสดสุทธิ  ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ปีท่ี 4 ปีท่ี 5 
  - ก าไรสุทธิ  393,939 1,229,641 2,054,639 2,896,325 3,726,654 
  - ค่าเส่ือมราคา  187,325 194,125 200,925 200,925 200,925 
 กระแสเงินสดสุทธิ  581,264 1,423,766 2,255,564 3,097,250 3,927,579 

 
 วเิคราะห์ผลตอบแทนจาการลงทุน 

 
 ตารางที ่31  วเิคราะห์ยลตอบแทนจาการลงทุน 

มูลค่าโครงการปัจจุบนัสุทธิ (NPV)  5,978,095 บาท 
 BC Ratio  5.75 เท่า 
 อตัรายลตอบแทนในการลงทุน (IRR)  85.68%  
 ระยะเวลาคืนทุน  1 ปี 10 เดือน  
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4.2 รูปแบบธุรกจิ B2C 
4.2.1 แหล่งทีม่าของเงินทุน 
ทางชามะมีนโยบายในการจดัหาเงินทุนเพื่อใชใ้นการด าเนินงานจากส่วนของเจา้ของ 

จากการประมาณการขั้นตน้ของชามะ ตอ้งใชเ้งินทุนเร่ิมแรกประมาณ 195,655 บาท ซ่ึงเป็นจ านวน
เงินท่ีคาดวา่สามารถรองรับการลงทุนในสินทรัพยถ์าวร และค่าใชจ่้ายอ่ืนๆท่ีคาดวา่จะเกิดข้ึนในการ
เร่ิมด าเนินกิจการ โดยเงินทุนจะมาจากส่วนของเจา้ของจ านวน 195,655 บาท  ในการลงทุนส่วนน้ี
สามารถเปิดร้านได ้1 สาขา 

 
4.2.2 ส่วนของการลงทุน 
การลงทุนของชามะในปีแรกจะเปิด 1 สาขา ในปีท่ี 2 กบั 3 จะเปิดเพิ่มอีกปีละ 2 สาขา 

และในปีท่ี 4 กบั 5 จะเปิดเพิ่มปีละ 3 สาขา รวมทั้งหมดเป็น 11 สาขา ในปีท่ี 5 โดยจ านวนเงินลงทุน
ในปีท่ี 1 ถึง 5 แสดงดงักราฟดา้นล่าง 

 
ตารางที ่32  เงินลงทุนในโครงการ B2C 

  หน่วย :  บาท 

 เงินลงทุนในโครงการ   รวม   แหล่งทีม่าของเงินลงทุน  

    เงินลงทุน เงินกู้ 
 ส่ิงปลูกสร้าง      50,000  50,000   
 เคร่ืองมือเคร่ืองใชแ้ละอุปกรณ์      48,390  48,390   
 อุปกรณ์ส านกังาน      32,850  32,850   
 ค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน      11,415  11,415   
 เงินทุนหมุนเวยีน      83,000  83,000   
 รวม    225,655  225,655            -    
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ภาพที ่13   กราฟแสดงตน้ทุนในโครงการ B2C ปีท่ี 1 – ปีท่ี 5 
 

 การประมาณมูลค่าส่ิงปลูกสร้าง 

ประมาณการการส่ิงปลูกสร้างโดยทางร้านจะสร้าง Kiosk ขนาด 3*0.5 เมตร พร้อมออกแบบ 

 
 เคร่ืองมือเคร่ืองใช้และอุปกรณ์ 

 
ตารางที ่33  แสดงรายช่ือและราคาเคร่ืองใชแ้ละอุปกรณ์ 

รายการ ราคา 
 เคร่ืองตม้น ้า  7,000 
 ถงัน ้าเยน็  1,800 
 เคร่ืองป่ันน ้า  9,000 
 ท่ีตีฟองนม  800 
 แกว้ชง  1,000 
 กระบอกตีนม  400 
 เคร่ืองกดน ้า 1หวั  19,500 
 ตูเ้ยน็ 6.0คิว /170 ลิตร  5,890 
 อ่ืนๆ  3,000 
 รวม  48,390 

 
 
 
 

 225,655  
 376,480   441,480  

 650,720   716,720  

 -

 200,000

 400,000

 600,000

 800,000

ปีท่ี 1  ปีท่ี 2  ปีท่ี 3 ปีท่ี 4 ปีท่ี 5 

เงินลงทุนในโครงการ 

เงินลงทนุในโครงการ 
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 อุปกรณ์ส านักงาน 

 
ตารางที ่34  แสดงรายช่ือและราคาอุปกรณ์ส านกังาน 

อุปกรณ์ส านกังาน  ราคา 
 ชุดคอมพิวเตอร์  +ระบบ POS  31,000 
 เคร่ือง ups  1,850 
 รวม  32,850 

 
 ค่าใช้จ่ายก่อนด าเนินงาน 

 
ตารางที ่35  แสดงรายละเอียดค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน 

ค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน ราคา 
ค่าเวบ็ไซต ์ 1,515 
จดัตั้งบริษทั 9,900 

รวม 11,415 
 

 
 ประมาณการรายได้ 

แหล่งท่ีมาของรายไดป้ระมาณการจากปริมาณการจ าหน่ายเคร่ืองด่ืมชาเขียวเปิดเป็น
ร้านลกัษณะ Kiosk ภายในอาคารเสริมมิตร จากการส ารวจอาคารเสริมมิตร พบวา่ มีพื้นท่ีประมาณ 
48.000 ตารางเมตร และประมาณจ านวนพนกังานในอาคารอยูท่ี่ 4,000 คน 

จากการท าแบบสอบถามพบว่า 2 ใน 3 คนจะชอบด่ืมเคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสด คิดเป็น 
67% ฉะนั้นจากจ านวนพนกังานในอาคารเสริมมิตร คิดเป็น 2,666 คน ท่ีชอบด่ืมเคร่ืองด่ืมชาเขียวชง
สด จากจ านวนคนภายในอาคารเสริมมิตร 8% ท่ีชอบด่ืมเคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสด จะได้จ  านวน
พนกังานประมาณ 200 คน จึงประมาณการยอดขายไวที้ 216 แกว้ต่อวนั และรายไดใ้นแต่ละปีจะ
เพิ่มข้ึนจากการลงทุนเพิ่มสาขา และประมาณการยอดขายของทุกสาขาในแต่ละวนัไวท่ี้ 216 แกว้/
วนั/สาขา   
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ตารางที ่36  การประมาณการยอดขายตามปริมาณ 
     หน่วย : แก้ว 
 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ยอดขายชามะ ต่อปี 57,024 171,072 285,120 456,192 627,264 
ยอดขายชามะ ต่อเดือน 4,752 14,256 23,760 38,016 52,272 
ยอดขายชามะ ต่อวนั 216 648 1,080 1,728 2,376 
ก าหนดราคาขายต่อหน่วยเฉล่ียท่ี 40 บาทต่อแกว้ 

 
ตารางที ่37  การประมาณการยอดขาย  

    หน่วย :  บาท 

ช่ือสินค้า ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ชา 2,280,960 6,842,880 11,404,800 18,247,680 25,090,560 
ยอดขายต่อเดือน 190,080 570,240 950,400 1,520,640 2,090,880 

 

 ประมาณการต้นทุน และค่าใช้จ่าย 

 ประมาณการตน้ทุนยลิตต่อหน่วยท่ี 15 บาทต่อแกว้ 
 
ตารางที ่38  ตน้ทุนวตัถุดิบต่อปี 
    หน่วย :  บาท 

ช่ือสินค้า ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ชา 855,360 2,566,080 4,276,800 6,842,880 9,408,960 

 
ตารางที ่39  แสดงค่าแรงในการยลิต 

  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าแรงในการยลิต 216,000 654,480 1,106,114 1,787,298 2,488,917 
ประกอบดว้ย  พนกังานจ านวน 2 คน เงินเดือน 9,000 บาท/คน/เดือน   (รับเพิ่มสาขาละ 2 คน) 

โดยจะมีการปรับข้ึนเงินเดือนใหปี้ละ 3%  
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ตารางที ่40  ค่าแรงในการขายและบริหาร 
  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าแรงในการขายและบริหาร 396,000 1,019,880 1,482,476 2,354,951 3,073,599 
ประกอบดว้ย  ยูบ้ริหาร  1 คน เงินเดือน 15,000 บาท/คน/เดือน    

ยูจ้ดัการร้าน  1 คน เงินเดือน 18,000 บาท/คน/เดือน (รับเพิ่มสาขาละ 1 คน) 
แอดมิน   1 คน เงินเดือน 15,000 บาท/คน/เดือน (1 คนต่อ 5 สาขา)   
โดยจะมีการปรับข้ึนเงินเดือนใหปี้ละ 3%  

 
ตารางที ่41  ค่าโสหุย้ในการยลิต (ต่อปี) 

 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 รวม 29,136 87,408 145,680 233,088 320,496 
ประกอบดว้ย ค่าน ้า ค่าไฟฟ้า ค่าขนส่ง 
 
ตารางที ่40  ค่าใชจ่้ายทางการตลาด (ต่อปี) 

 ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าใชจ่้าย 18,050 54,150 90,250 144,400 198,550 
ประกอบดว้ย ค่าโบชวัร์ ธงญ่ีปุ่น ป้ายฟิวเจอร์บอร์ด บตัรสะสมแตม้ 

 
ตารางที ่43  ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร (ต่อปี) 

รายการ ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ค่าเช่า 180,000 540,000 900,000 1,440,000 1,980,000 
ค่าโทรศพัท ์ 1,913 5,739 9,566 15,305 21,045 
ค่า Incentive  21,000 63,000 105,000 168,000 231,000 
รวม 202,913 608,739 1,014,566 1,623,305 2,232,045 
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ตารางที ่44  ประมาณการงบก าไรขาดทุน 
     หน่วย :    บาท  

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 ยอดขาย  2,280,960 6,842,880 11,404,800 18,247,680 25,090,560 
 ตน้ทุนขาย       
  - วตัถุดิบ  855,360 2,566,080 4,276,800 6,842,880 9,408,960 
  - แรงงานในการยลิต  216,000 654,480 1,106,114 1,787,298 2,488,917 
  - ค่าเส่ือมราคาในการยลิต  9,839 29,517 49,195 78,712 127,585 
  - ค่าโสหุย้ในการยลิต  29,136 87,408 145,680 233,088 320,496 
 รวมตน้ทุนขาย  1,110,335 3,337,485 5,577,789 8,941,978 12,345,958 
 ก าไรขั้นตน้  1,170,625 3,505,395 5,827,011 9,305,702 12,744,602 
 ค่าใชจ่้ายในการขายและ
บริหาร  

     

  - แรงงานในการขายและ
บริหาร  

396,000 1,019,880 1,482,476 2,354,951 3,073,599 

  - ค่าเส่ือมราคาในการขาย
และบริหาร  

8,853 21,993 35,133 54,843 74,553 

  - ค่าใชจ่้ายทางการตลาด  18,050 54,150 90,250 144,400 198,550 
  - ค่าใชจ่้ายดา้นการขายและ
บริหาร  

202,913 608,739 1,014,566 1,623,305 2,232,045 

 รวมค่าใชจ่้ายในการขายและ
บริหาร  

625,816 1,704,762 2,622,425 4,177,499 5,578,747 

 ก าไรก่อนหกัดอกเบ้ียและ
ภาษีเงินได ้ 

544,809 1,800,633 3,204,585 5,128,203 7,165,855 

 ดอกเบ้ียจ่าย  - - - - - 
 ก าไรก่อนหกัภาษีเงินได ้ 544,809 1,800,633 3,204,585 5,128,203 7,165,855 
 ภาษีเงินได ้ 108,962 360,127 640,917 1,025,641 1,433,171 
 ก าไรสุทธิ  435,847 1,440,506 2,563,668 4,102,563 5,732,684 
 ต่อเดือน  36,321 120,042 213,639 341,880 477,724 
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ตารางที ่45  ประมาณการงบแหล่งท่ีมาและใชไ้ปของเงินลงทุน 
     หน่วย :    บาท  

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 แหล่งท่ีมาของเงินลงทุน       
  - เงินลงทุน  225,655   - - 
  - จากก าไรสะสมปีก่อน   376,480 441,480 650,720 716,720 
  - เงินกูย้มื  - - - - - 
  - ยอดขาย  2,280,960 6,842,880 11,404,800 18,247,680 25,090,560 
  - เจา้หน้ีการคา้ท่ีเพิ่มข้ึน  - - - - - 
 รวมแหล่งท่ีมา  (ก.)  2,506,615 7,219,360 11,846,280 18,898,400 25,807,280 
 แหล่งท่ีใชไ้ปของเงินลงทุน       
  - เงินลงทุนในสินทรัพยถ์าวร  142,655 262,480 262,480 393,720 393,720 
  - ตน้ทุนขาย - ไม่รวมค่าเส่ือม
ราคา  

1,100,496 3,307,968 5,528,594 8,863,266 12,218,373 

  - ค่าใชจ่้ายในการขายฯ -ไม่
รวมค่าเส่ือม  

616,963 1,682,769 2,587,292 4,122,656 5,504,194 

  - ดอกเบ้ียจ่าย  - - - - - 
  - ภาษีเงินได ้ 108,962 360,127 640,917 1,025,641 1,433,171 
  - ลูกหน้ีการคา้ท่ีเพิ่มข้ึน  - - - - - 
  - สตอ็กสินคา้ส าเร็จรูปท่ี
เพิ่มข้ึน  

- - - - - 

  - สตอ็กวตัถุดิบท่ีเพิ่มข้ึน  17,820 35,640 35,640 53,460 53,460 
  - ช าระคืนเงินกู ้ - - - - - 
 รวมแหล่งท่ีใชไ้ป  (ข.)  1,986,896 5,648,984 9,054,924 14,458,742 19,602,918 
 เงินสดคงเหลือ - ตน้งวด  - 519,719 1,713,615 4,063,491 7,852,429 
 หกัส่วนท่ีน าไปลงทุนเพิ่ม   376,480 441,480 650,720 716,720 
 เงินสดคงเหลือสุทธิระหวา่ง
งวด (ก.-ข.)  

519,719 1,570,376 2,791,356 4,439,658 6,204,362 

 เงินสดคงเหลือ - ปลายงวด  519,719 1,713,615 4,063,491 7,852,429 13,340,071 
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ตารางที ่46  ประมาณการงบดุล 
     หน่วย :    บาท  

 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
 สินทรัพย ์      
 สินทรัพยห์มุนเวยีน       
  - เงินสดและเงินใน
ธนาคาร  

519,719 1,713,615 4,063,491 7,852,429 13,340,071 

  - ลูกหน้ีการคา้  - - - - - 
  - สตอ็กสินคา้ส าเร็จรูป  - - - - - 
  - สตอ็กวตัถุดิบ  17,820 53,460 89,100 142,560 196,020 
 รวมสินทรัพยห์มุนเวยีน  537,539 1,767,075 4,152,591 7,994,989 13,536,091 
 สินทรัพยถ์าวร       
  - ท่ีดินและการปรับปรุง  - - - - - 
  - ส่ิงปลูกสร้าง  50,000 150,000 250,000 400,000 550,000 
  - เคร่ืองจกัรอุปกรณ์  48,390 145,170 241,950 387,120 532,290 
  - ยานพาหนะ  - - - - - 
  - อุปกรณ์ส านกังาน  32,850 98,550 164,250 262,800 361,350 
  - ค่าใชจ่้ายก่อนด าเนินงาน  11,415 11,415 11,415 11,415 11,415 
 รวมสินทรัพยถ์าวร  142,655 405,135 667,615 1,061,335 1,455,055 
 หกั ค่าเส่ือมราคาสะสม  18,692 70,202 154,530 288,085 490,223 
 รวมสินทรัพยถ์าวรสุทธิ  123,963 334,933 513,085 773,250 964,832 
 รวมสินทรัพย ์ 661,502 2,102,008 4,665,676 8,768,239 14,500,923 
       
 หน้ีสินและส่วนของ
เจา้ของ  

     

 หน้ีสินหมุนเวยีน       
  - เจา้หน้ีการคา้  - - - - - 
 รวมหน้ีสินหมุนเวยีน  - - - - - 
 หน้ีสินระยะยาว  - - - - - 
 รวมหน้ีสิน   - - - - - 
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ตารางที ่47  ประมาณการงบดุล (ต่อ) 
 รายการ  ปีที ่1 ปีที ่2 ปีที ่3 ปีที ่4 ปีที ่5 
ส่วนของเจา้ของ       
  - เงินลงทุน  225,655 225,655 225,655 225,655 225,655 
  - ก าไรสะสม  435,847 1,876,353 4,440,021 8,542,584 14,275,268 
 รวมส่วนของเจา้ของ  661,502 2,102,008 4,665,676 8,768,239 14,500,923 
 รวมหน้ีสินและส่วนของ
เจา้ของ  

661,502 2,102,008 4,665,676 8,768,239 14,500,923 

 
ตารางที ่48  แสดงกระแสเงินสดสุทธิ 

     หน่วย :    บาท  
 กระแสเงินสดสุทธิ  ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ปีท่ี 4 ปีท่ี 5 
  - ก าไรสุทธิ  435,847 1,440,506 2,563,668 4,102,563 5,732,684 
  - ค่าเส่ือมราคา  18,692 51,510 84,328 133,555 202,138 
 กระแสเงินสดสุทธิ  454,539 1,492,016 2,647,996 4,236,118 5,934,822 

 
 วเิคราะห์ผลตอบแทนจาการลงทุน 

 
ตารางที ่49  วเิคราะห์ยลตอบแทนจาการลงทุน 

มูลค่าโครงการปัจจุบนัสุทธิ (NPV) 8,370,081 บาท 
 BC Ratio  59.68 เท่า 
 อตัรายลตอบแทนในการลงทุน (IRR) 307.44%  
 ระยะเวลาคืนทุน  1 ปี 1 เดือน  
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4.3 ภาพรวมการลงทุน 
 จากการลงทุนในทั้งธุรกิจ B2B และ B2C มีการลงทุนรวมในทั้งหมด 5 ปี ตามตาราง
ดา้นล่าง 

 
ตารางที ่50  แสดงเงินลงทุนในโครงการปีท่ี 1 – ปีท่ี 5 

 ปีท่ี 1  เงินลงทุน  1,879,780 
 ปีท่ี 2  เงินลงทุน     582,480 
 ปีท่ี 3  เงินลงทุน     658,480 
 ปีท่ี 4  เงินลงทุน     650,720 
 ปีท่ี 5  เงินลงทุน     716,720 

 

 

ภาพที ่14  แสดงอตัราส่วนการลงทุนของ B2B และ B2C 
 
ตารางที ่51  ยอดขาย ก าไรขั้นตน้ และก าไรสุทธิ รวมทั้ง 2 โครงการ 

   หน่วย :   บาท 

รายการ ปีที ่1  ปีที ่2   ปีที ่3   ปีที ่4  ปีที ่5 
ยอดขาย 5,988,960 12,866,880 19,744,800 29,041,680 38,338,560 
ก าไรขั้นตน้ 2,690,138 6,279,614 9,848,658 14,602,257 19,308,342 
ก าไรสุทธิ 829,786 2,670,147 4,618,307 6,998,887 9,459,338 
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บทที ่5 

ความเส่ียงและการจัดการความเส่ียง 
 
 
5.1 ความเส่ียงในธุรกจิรูปแบบ B2B 

 
5.1.1 ความเส่ียงด้านผลติภัณฑ์ 

5.1.1.1 ความเส่ียงจากการขาดแคลนวตัถุดิบ 
วตัถุดิบหลกัของชามะคือชาเขียวยงท่ียลิตจากชาสายพนัธ์ุจีน (สายพนัธ์ุอู

หลงเบอร์ 12) ปลูกโดยไร่ชาไทยดอยธรรม อ าเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย ซ่ึงโดยปกติแลว้สินคา้
เกษตรนั้นมีความเส่ียงจากภยัธรรมชาติต่างๆ โดยเฉพาะอยา่งยิง่ในฤดูแลง้จะเก็บเก่ียวยลยลิตใบชา
สดไดน้อ้ยลง เพราะปริมาณน ้าฝนมียลต่อการเพาะปลูกชา 

แนวทางการบริหารความเส่ียง คือ หากใบชาสดไม่เพียงพอต่อการยลิต 
ทางชามะสามารถน าเขา้วตัถุดิบใบชาแหง้จากต่างประเทศได ้ ไดแ้ก่ ประเทศจีน โดยสั่งซ้ือยา่นร้าน
ชาหลงเช่ิงซ่ึงตั้งอยูบ่นดอยแม่สลอง ร้านชาหลงเช่ิงน้ีเป็นร้านท่ีน าเขา้สินคา้จากประเทศจีน และมี
ความสัมพนัธ์อนัดีกบัพอ่คา้ชาวจีนอยูแ่ลว้ จึงสามารถเช่ือถือในคุณภาพสินคา้ได ้

5.1.1.2  ความเส่ียงดา้นคุณภาพ 
ในดา้นการควบคุมคุณภาพการยลิตนั้น มีความเส่ียงท่ีชาเขียวยงท่ียลิตได้

จะไม่ไดต้ามมาตรฐาน เช่น สี กล่ิน รส และความสะอาดปราศจากสารพิษ  
แนวทางการบริหารความเส่ียง คือ การควบคุมคุณภาพการยลิต ตั้งแต่

กระบวนการปลูกชา จนถึงกระบวนการยลิตชาจนไดช้าเขียวยง ซ่ึงในกระบวนการยลิตนั้น ทางไร่
ชาไทยดอยธรรมใชก้ารปลูกแบบเกษตรอินทรียซ่ึ์งปลอดสารพิษอยูแ่ลว้ ในขณะท่ีการยลิตใหเ้ป็นชา
เขียวยงนั้นจะใชโ้รงงานจรรยา ยกเวน้ขั้นตอนการบดและบรรจุท่ีจะน ากลบัมาท าเองท่ีไร่ชาไทยดอย
ธรรม โดยท่ีโรงงานจรรยานั้นไดม้าตรฐานการยลิต ไดแ้ก่ มยช. GMP และ อย. ซ่ึงเป็นการรับรอง
คุณภาพท่ีไดรั้บการยอมรับโดยทัว่ไป 

5.1.1.3  ความเส่ียงดา้นโรงงาน 
โรงงานยลิตนั้นมีความเส่ียงท่ีจะเกิดปัญหา เช่น ไฟไหม ้ซ่ึงจะท าให้ไม่

สามารถด าเนินการยลิตได ้
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แนวทางการบริหารความเส่ียง คือ ไดมี้การติดต่อโรงงานยลิตส ารอง ซ่ึง
ไดม้าตรฐานแบบเดียวกนัไว ้ไดแ้ก่ โรงงานวงัพุตตาล ตั้งอยูบ่นดอยแม่สลอง จงัหวดัเชียงราย 

5.1.1.4  ความเส่ียงดา้นบุคลากร 
บุคลากรของชามะนั้นมีความเส่ียงในด้านความปลอดภยั เช่น การเกิด

อุบติัเหตุ รวมถึงการประทว้งหยดุงาน 
แนวทางการบริหารความเส่ียง ส าหรับดา้นความปลอดภยั และสุขภาพ

ของบุคลากรนั้น ทางชามะไดจ้ดัท าประกนัสังคมให้กบัพนกังานทุกคน และการบริหารเพื่อป้องกนั
การประทว้งหยุดงานนั้น จะใช้การบริหารคนโดยใช้ทั้งพระเดชและพระคุณ คือ ให้ความยุติธรรม 
ดูแลพนกังานด้วยความใส่ใจ ช่วยเหลือเก้ือกูลกนั ถ้ายลประกอบการดีก็จะมีโบนสัให้ และมีการ
ปรับค่าแรง/เงินเดือนใหทุ้กปี  

5.1.1.5  ความเส่ียงดา้นการรักษาความลบัการยลิต 
ชามะนั้นใชเ้ทคโนโลยีการยลิตแบบยสมยสานทั้งจากจีนและญ่ีปุ่น โดย

เทคนิคการยลิตแบบจีนนั้นได้ใช้การยลิตจากโรงงานจรรยาซ่ึงมีความเช่ียวชาญอย่างยิ่ง แต่
กระบวนการบดนั้นได้ใช้เทคโนโลยีการยลิตแบบญ่ีปุ่น ท าให้ได้สินคา้ท่ีมีความแตกต่างจากใน
ทอ้งตลาด และเป็นจุดแขง็ของยลิตภณัฑข์องชามะ 

แนวทางการบริหารความเส่ียง ส าหรับเทคโนโลยีแบบจีนนั้นเป็น
เทคโนโลยีท่ีใช้กนัทัว่ไปในประเทศไทย แต่เทคโนโลยีการบดชายงแบบญ่ีปุ่นนั้น ในประเทศไทย
ยงัไม่มีใครใช ้ซ่ึงกระบวนการบดน้ีทางชามะจะน าชากลบัมาบดเองเพื่อป้องกนัมิให้มียูเ้ลียนแบบได้
ง่าย นอกจากน้ีในเร่ืองการยลิตชาดว้ยเทคโนโลยีจีนโดยโรงงานจรรยานั้น ตอ้งใช้ความเช่ียวชาญ
จากอาจารยป์รุงชา ซ่ึงทางชามะพยายามจะสร้างความสัมพนัธ์อนัดีไว ้เพื่อจะไดส้ามารถเขา้ไปศึกษา
ความรู้ในการปรุงชาต่อไปในอนาคต 

 
5.1.2 ความเส่ียงด้านการตลาด 

5.1.2.1 ความเส่ียงท่ีสินคา้จะขายไม่ได ้
สินคา้ชาเขียวยงนั้น มีคู่แข่งจ านวนมาก ยูบ้ริโภคจึงมีทางเลือกมากข้ึน 

นอกจาน้ีร้านอาหารท่ีจะซ้ือชาเขียวยงไปใชช้งเสิร์ฟในร้าน บางคร้ังเนน้ราคาถูกเป็นหลกั เพราะชา
เขียวไม่ใช่สินคา้หลกัของร้าน จึงมีความเส่ียงท่ีร้านอาหารจะเลือกท่ีราคามากกวา่คุณภาพ 

แนวทางการบริหารความเส่ียง จะเนน้การเสนอท่ีคุณภาพสินคา้ โดยใช้
ยลส ารวจความคิดเห็นของยูบ้ริโภคมาสนบัสนุนวา่ไดรั้บการยอมรับจากลูกคา้จริงวา่ชาเขียวยงของ
ชามะมีกล่ินหอม และรสชาติดี และจะใหท้างร้านไดท้ดลองชิมก่อนดว้ย  
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5.1.3 ความเส่ียงด้านการเงิน 
5.1.3.1 ความเส่ียงดา้นการยดินดัช าระหน้ี 
ในการขายส่งนั้นหากมีการขายเช่ือย่อยมีความเส่ียงท่ีลูกหน้ีจะไม่ช าระ

เงินตามก าหนด หรือไม่ช าระเงินเลย 
แนวทางการบริหารความเส่ียง ชามะจะหลีกเล่ียงการขายเช่ือ เนน้การขาย

สดเป็นหลกั แต่หากลูกคา้สั่งตั้งแต่ 10 กิโลกรัมข้ึนไปจึงจะใหสิ้นเช่ือ แต่จะลดความเส่ียงโดยการให้
ส่วนลดเงินสด เช่น 2/10,n/30 เป็นตน้ 
 
 

5.2 ความเส่ียงในธุรกจิรูปแบบ B2C 
 
5.2.1 ความเส่ียงด้านผลติภัณฑ์ 

5.2.1.1 ความเส่ียงดา้นคุณภาพ 
การชงสดทีละแกว้ท าให้สินคา้มีความเส่ียงท่ีรสชาติในการชงแต่ละคร้ัง

จะไม่ได้มาตรฐาน รวมถึงส่วนยสมต่างๆมีความเส่ียงท่ีจะท าให้เกิดโทษแก่ยูบ้ริโภค หากไม่ถูก
สุขอนามยั 

แนวทางในการบริหารความเส่ียง วตัถุดิบท่ีใช ้ไดแ้ก่ชาเขียวยงนั้น มีการ
ควบคุมคุณภาพการยลิตท่ีไดม้าตรฐานดงัท่ีไดก้ล่าวไปแลว้ในการบริหารความเส่ียงของธุรกิจ B2C 
ส าหรับส่วนยสมอ่ืนๆ เช่น นมสด จะใช้วนัต่อวนั และอบรมพนักงานให้ตรวจสอบคุณภาพของ
วตัถุดิบทุกวนัก่อนใช้ ส าหรับมาตรฐานการชงสด จะจดัท าสูตรยสมส าเร็จแบบเป็นซองพร้อมชง 
เพื่อใหร้สชาติไดม้าตรฐานเท่ากนัทุกแกว้ 
 

5.2.2 ความเส่ียงด้านการตลาด 
5.2.2.1 ความเส่ียงท่ีสินคา้จะขายไม่ได ้
เน่ืองจากการขายแบบ B2C นั้นมีคู่แข่ง และสินคา้ทดแทนจ านวนมาก 

และเคร่ืองด่ืมชาเขียวชงสดพร้อมเสิร์ฟก็เป็นสินคา้ท่ีสามารถเลียนแบบได ้เพราะวตัถุดิบสามารถหา
ซ้ือไดท้ัว่ไป 

แนวทางในการบริหารความเส่ียง มุ่งเน้นการพฒันาสินคา้ให้มีรสชาติ
ตรงกบัความตอ้งการของลูกคา้อยู่เสมอ รักษาคุณภาพและมาตรฐานการยลิต และใช้กลยุทธ์ทาง
การตลาดต่างๆ ไดแ้ก่ การประชาสัมพนัธ์ สะสมแตม้ ออกยลิตภณัฑ์ตามฤดูกาลหรือเทศกาล เพื่อ
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กระตุน้ยอดขาย และดึงดูดใหลู้กคา้เขา้มาซ้ืออยา่งต่อเน่ือง รวมถึงการสร้างแบรนด์ให้เป็นท่ีจดจ าแก่
ลูกคา้ ตอกย  ้าใหจ้ดจ าได ้เช่น จดักิจกรรมในเฟสบุค  

 
5.2.3 ความเส่ียงด้านการเงิน 

5.2.3.1 ความเส่ียงจากการโกงของพนกังานขาย  
เป็นความเส่ียงในการจา้งงาน ซ่ึงเป็นปัญหาท่ีเกิดข้ึนกบัทุกธุรกิจ 
แนวทางการบริหารความเส่ียง ใช้ระบบนบัแก้วเพื่อตรวจสอบยอดขาย

ในแต่ละวนั และใหมี้การนบัเงินสดกระทบยอดทุกส้ินวนั 
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บทที ่6 

บทสรุปและข้อเสนอแนะในการลงทุน 
 
 

ชาเขียวยงชามะ มีแหล่งยลิตอยูท่ี่ไร่ชาไทยดอยธรรม อ าเภอแม่จนั จงัหวดัเชียงราย ซ่ึง
ปลูกชาสายพนัธ์ุจีนและสายพนัธ์ุอสัสัม เดิมจะน ามายลิตเป็นชาอูหลงชนิดใบ ซ่ึงตอ้งน าไปชงกบัน ้ า
ร้อนเพื่อด่ืม เพื่อต่อยอดธุรกิจเดิมให้ตอบสนองต่อพฤติกรรมยูบ้ริโภคในปัจจุบนัท่ีนิยมความ
สะดวกสบายมากข้ึน จึงไดน้ าชาสายพนัธ์ุจีนมายลิตเป็นชาเขียวยง ซ่ึงสามารถชงไดง่้ายข้ึน  

จากการศึกษาโอกาสพบว่ากระแสรักสุขภาพท าให้ชาเขียวซ่ึงเป็นชาท่ีมีประโยชน์ต่อ
ร่างกายนั้นไดรั้บความนิยมเพิ่มมากข้ึนในปัจจุบนั และแนวโน้มการเติบโตของธุรกิจร้านอาหาร
ญ่ีปุ่น ซ่ึงมีชาเขียวเป็นเคร่ืองด่ืมหลกัของร้านนั้นมีอตัราการเติบโตท่ีสูงท่ีสุดถึงร้อยละ 20 รวมถึง
ขอ้มูลจากกรมการคา้ต่างประเทศซ่ึงไดช้ี้ให้เห็นถึงปริมาณชายงส่วนขาดจ านวนมากนั้น ท าให้การ
พฒันาธุรกิจจากเดิมท่ีน าชาสายพนัธ์ุจีนท่ีปลูกไดม้ายลิตเป็นชาอูหลงนั้นมายลิตเป็นชาเขียวดว้ยเพื่อ
ตอบสนองความตอ้งการของตลาดนั้นมีโอกาสประสบความส าเร็จอย่างสูง เพราะมีความตอ้งการ
ของตลาดเป็นจ านวนมากรองรับ 

ในดา้นการยลิต จากการท่ีมีไร่ชาเป็นของตนเอง ท าให้สามารถควบคุมการยลิตไดเ้อง
ตั้งแต่ตน้กระบวนการจนจบ ดงันั้นจึงควรศึกษาและพฒันากระบวนการปลูกและการยลิตชาเขียวให้
เป็นไปตามมาตรฐานสากลเพื่อให้ไดสิ้นคา้คุณภาพดี มีความน่าเช่ือถือ และสร้างความแตกต่างจาก
คู่แข่ง เพื่อสร้างจุดแขง็ใหก้บัสินคา้ 

และจากการศึกษาความเป็นไปไดท้างการเงินของธุรกิจ ในธุรกิจรูปแบบ B2B ควรเนน้
ใหมี้การวางแยนทางการเงินส าหรับค่าใชจ่้ายในการวิจยัและพฒันาสินคา้ เพื่อให้สินคา้มีการพฒันา
อยู่เสมอ และไม่หยุดน่ิง ในส่วนธุรกิจรูปแบบ B2C นั้นตอ้งระมดัระวงัในการเร่ืองของเงินทุน
หมุนเวียน เน่ืองจากการเปิด kiosk ในแต่ละท่ีตอ้งมีการมดัจ าค่าเช่าสถานท่ี ซ่ึงแต่ละสถานท่ีก็มี
ขอ้ก าหนดท่ีแตกต่างกนั และการให้ค่า Incentive แก่พนักงานก็มีส่วนส าคญั ท่ีจะให้หนักงานมี
แรงจูงใจในการขายและบริการมากยิง่ข้ึน  

โดยสรุป จากการศึกษาความเป็นไปได้ทางการเงินของธุรกิจการยลิตและการจัด
จ าหน่ายยลิตภณัฑจ์ากชาเขียวยง ภายใตแ้บรนด ์"Chama" นั้นมีแนวโนม้ประสบความส าเร็จ 
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บรรณานุกรม 

 
 
การศึกษาความเป็นไปได ้ของการยลิตชาเขียวและชาอูหลงแบบซองในจงัหวดัเชียงราย ประจ าปี 

2552 โดยส่วนบริหารจดัการขอ้มูลและปรึกษาแนะน า ส านกับริหารยุทธศาสตร์ กรม
ส่งเสริมอุตสาหกรรม 

คุณภาพชาไทยกา้วไกลสู่สากล เอกสารประกอบการบรรยาย 12 กรกฎาคม 2555 โดยโครงการ
ส่งเสริมและพฒันายา่นการคา้ชาดอยแม่สลอง จงัหวดัเชียงราย 

ขอ้มูลภาวะการยลิตชา (ภาคเหนือ) โดยกลุ่มยุทธศาสตร์และสารสนเทศ ส านักส่งเสริมและ
พฒันาการเกษตร เขตท่ี 6 จงัหวดัเชียงใหม่  
http://www.ndoae.com/Data_plant/tea2012_P2.htm 

ขอ้มูลการน าเขา้ชา โดยสถิติการคา้สินคา้เกษตรไทยกบัต่างประเทศ 
http://www.oae.go.th/download/journal/trade-eco54.pdf (หนา้ 85) 
http://www.oae.go.th/download/journal/trade%20statistics52.pdf (หนา้ 90) 

ประโยชน์ของชาเขียว 
http://www.giffarinethailand.com/th/interesting_info.php?nid=68 

ประโยชน์ของชาเขียว 
http://sakurajima-cha.jp/greentea 

การจดัการคุณภาพการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพืช (GAP) 
http://gap.doae.go.th/ 
http://www.acfs.go.th/standard/download/GAP_food_crop.pdf 

มาตรฐานยลิตภณัฑชุ์มชน 
http://tcps.tisi.go.th/pub/tcps120_49.pdf 

GMP, HACCP 
http://iodinethailand.fda.moph.go.th/food_54/data/document/2554/GMP4-
3_System_Definition.pdf 

อ.ย. 
http://newsser.fda.moph.go.th/food/file/Laws/Common_Laws(Update2554).pdf 

 

http://www.ndoae.com/Data_plant/tea2012_P2.htm
http://www.oae.go.th/download/journal/trade-eco54.pdf
http://www.oae.go.th/download/journal/trade%20statistics52.pdf
http://www.giffarinethailand.com/th/interesting_info.php?nid=68
http://sakurajima-cha.jp/greentea
http://gap.doae.go.th/
http://www.acfs.go.th/standard/download/GAP_food_crop.pdf
http://tcps.tisi.go.th/pub/tcps120_49.pdf
http://iodinethailand.fda.moph.go.th/food_54/data/document/2554/GMP4-3_System_Definition.pdf
http://iodinethailand.fda.moph.go.th/food_54/data/document/2554/GMP4-3_System_Definition.pdf
http://newsser.fda.moph.go.th/food/file/Laws/Common_Laws(Update2554).pdf


54 
 

 

54 

บรรณานุกรม (ต่อ) 
 
 
มาตรฐานสินคา้เกษตรอินทรีย ์

http://www.acfs.go.th/standard/download/GAP_organic_1.pdf 
ขอ้มูลบริษทัคู่แข่งจากกรมพฒันาธุรกิจการคา้ 

http://www.dbd.go.th/mainsite/ 
เชนร้านอาหารเติบโต ...อาหารสัญชาติเอเชียยงัเป็นดาวรุ่ง (กระแสทรรศน์ ฉบบัท่ี 2377) ศูนยว์จิยั
กสิกรไทย 
 https://www.kasikornresearch.com/th/k-

econanalysis/pages/ViewSummary.aspx?docid=31444 
ชาไทย : การแข่งขนัสูงข้ึน...หลงัลดภาษีเหลือร้อยละ 0 ในปี 2553 ตามกรอบขอ้ตกลงอาฟตา   

(ฉบบัส่งส่ือมวลชน)  
http://www.teainstitutemfu.com/ducument/teathai.pdf 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.acfs.go.th/standard/download/GAP_organic_1.pdf
http://www.dbd.go.th/mainsite/
https://www.kasikornresearch.com/th/k-econanalysis/pages/ViewSummary.aspx?docid=31444
https://www.kasikornresearch.com/th/k-econanalysis/pages/ViewSummary.aspx?docid=31444
http://www.teainstitutemfu.com/ducument/teathai.pdf
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ภาคผนวก ก 
ประโยชน์ของชาเขยีว 

 
 
ชาเขียว มีช่ือวทิยาศาสตร์คือ Camellia sinensis ใหป้ระโยชน์แก่ร่างกายมากมายหลายประการ โดยมี
สารส าคญัท่ีท าให้เกิดประโยชน์ (Active Health Component) ท่ีเรียกวา่ โพลีฟีนอล (Polyphenols) 
หรือเรียกกนัทัว่ไปวา่ คาเทชิน (Catechins) ซ่ึง Catechins น้ีจะมีปริมาณ 30-40 % ของส่วนท่ีเป็น
ของแขง็ท่ีสามารถสกดัไดจ้ากใบชาเขียวแหง้ 
 
คาเทชินท่ีอยู่ในชาเขียว ประกอบไปด้วย Epigallocatechin-3-gallate (EGCG), Epicatechin-3-
gallate, Epicatechin, Epigallocatechin, Gallocatechin gallate and Catechin ในทั้งหมดน้ี สารท่ีมี
มากท่ีสุดคือ Epigallocatechin-3-gallate หรือ  อี จี ซี จี (EGCG)     ขนาดใบชาเขียวแห้ง 1 ซอง (1.5 
กรัมต่อซอง) จะให้ EGCG ประมาณ 35 – 110 mg    EGCG นบัไดว้า่เป็นสารตา้นอนุมูลอิสระจาก
ธรรมชาติ  ท่ีมีประสิทธิภาพสูงท่ีสุดในชาเขียว และมีปริมาณมากท่ีสุด มีความแรงของการตา้น
อนุมูลอิสระมากกวา่ วิตามินซี และวิตามินอี 25-100 เท่า การรับประทานชาประมาณ 1 แกว้ต่อวนั 
จะใหส้ารตา้นอนุมูลอิสระมากกวา่การรับประทาน แครอท บรอคเคอรี ยกัโขม และสตรอเบอร์รี ใน
ขนาดท่ีรับประทานในแต่ละม้ือ ซ่ึงมีงานวิจยัรองรับมากมายถึงประโยชน์ของสารส าคญัตวัน้ี อาทิ
เช่น 

 ช่วยลดความอ้วน ด้วยกลไกของการกระตุ้นปฏิกิริยาออกซิเดชันของไขมัน 
(Stimulates Fat Oxidation) มีรายงานวิจยัท่ีมีขอ้มูลสนบัสนุนวา่ EGCG ช่วยเพิ่ม
กระบวนการ การเยายลาญพลงังานของเน้ือเยื่อไขมนั และมีรายงานการทดลองใน
คนแลว้วา่ ช่วยลดความอว้นได ้ นอกจากน้ี มีงานวิจยัท่ีท าในคนไทย โดยแบ่งยูท่ี้
น ้าหนกัเกินเป็นสองกลุ่ม ไดรั้บสารสกดัชาเขียว และยาปลอม กลุ่มท่ีไดรั้บชาเขียว
มีน ้าหนกันอ้ยกวา่ 2.7, 5.1 และ 3.3 กก. ในสัปดาห์ท่ี 4, 8  และ 12 ของการวจิยั 

 ช่วยลดไขมนัในเลือด แม้จะลดไขมันในเลือดได้ไม่มากนัก แต่ก็มีงานวิจยัท่ีดี
รองรับสองงานวิจยั ในงานวิจยัแรก พบวา่ เม่ือรับประทานอาหารท่ีมีไขมนัสูงการ
ด่ืมชาในปริมาณปานกลางหรือปริมาณมาก ร่วมดว้ย จะลดปริมาณ ไขมนัในเลือด
ชนิด ไตรกลีเซอไรดล์งไดอ้ยา่งมีนยัส าคญั ในช่วง 6 ชัว่โมงหลงัทานอาหารและด่ืม
ชา โดยลดการเพิ่มระดับของไขมันชนิด ไตรกลีเซอรไรด์ในเลือดได้ถึง 15.1-
28.7%  อีกงานวิจยัพบว่า ยูท่ี้ด่ืมชาประมาณ สองถว้ยต่อวนั สามารถลดไขมนัใน
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เลือดชนิดคลอเลสเตอรอลลงไดเ้ล็กน้อย (119.9 เป็น 106.6 มก./ดล.)  แต่ก็มี
นยัส าคญัทางคลินิก 

 ช่วยโรคเส้นเลือดอุดตนั มีรายงานวิจยัวา่  สารส าคญัในชาเขียว สามารถลดการหด
เกร็งของเส้นเลือดฝอย ลดการเกิดตะกอน (Plaque) ในเส้นเลือดฝอย ท าให้ลด
อุบติัการณ์ของโรคกลา้มเน้ือหัวใจตายจากการขาดเลือด (Myocardial Infarction) 
และอมัพฤกษ์ อมัพาตจากเส้นเลือดตีบตนั (Stroke) นอกจากน้ี EGCG ยงัเป็นตวั
ยบัย ั้งการเกิด การสันดาป Oxidation ของคลอเลสเตอรอล  ท าให้ลดการเกิด การ
สะสมสร้างตะกอน (Plaque) ในเส้นเลือดจากคลอเลสเตอรอล ท าให้ลดการเกิด 
เส้นเลือดแข็งตวัตีบตนั (Atherosclerosis)  และลดอุบติัการณ์ของโรคเส้นเลือด
หวัใจตีบ (Coronary Atherosclerosis) ในงานวิจยัในสัตวท์ดลองยงัลดการเกิดเส้น
เลือดในปอดตีบตนั (Pulmonary Thrombosis) อีกดว้ย ส่งให้เป็นยลดีต่อสุขภาพ
ของหลอดเลือดหวัใจ ไม่นานน้ีมีงานวจิยัทางระบาดวทิยาในคนญ่ีปุ่น พบวา่ ยูท่ี้ด่ืม
ชาเขียว จะลดการเกิดโรคเส้นเลือดทางสมองทั้งโรคเส้นโลหิตในสมอง แตก 
(Cerebral hemorrhage) และเส้นเลือดสมองตีบ  (Cerebral infarction) ไดจ้ริง 

 ต่อตา้นอนุมูลอิสระ และต่อตา้นมะเร็ง (Antioxidant and Anticancer) ชาเขียวมียล
ต่อการยบัย ั้งการเกิดมะเร็งได้หลายชนิดทั้งในคนและสัตว ์เพราะมีฤทธ์ิทางดา้น
การตา้นอนุมูลอิสระอยา่งมาก จากการวิเคราะห์งานวิจยัท่ีเช่ือถือไดข้อง Cochrane 
Database ตีพิมพล่์าสุด จ านวน 51 งานวิจยัทัว่โลก แมจ้ะมีจ านวนงานวิจยัท่ีจ  ากดั 
พบวา่การด่ืมชาเขียว ลดอุบติัการณ์เกิดมะเร็งหลายชนิด เช่น  มะเร็งตบั มะเร็งต่อม
ลูกหมาก มะเร็งปอด มะเร็งกระเพาะปัสสาวะ มะเร็งล าไส้ และมะเร็งตบัอ่อน  
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ภาคผนวก ข 
มาตรฐานการจัดการไร่ 

 
 

มาตรฐานสินคา้เกษตร มกษ .9001-2556 (Thai Agricultural Standard TAS 9001-2013) 
การปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพืชอาหาร (Good Agricultural Practices For Food Crop) 
โดย ส านกังานมาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

1. ขอบข่าย 
มาตรฐานสินคา้เกษตรน้ี ครอบคลุมขอ้ก าหนดการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีส าหรับการยลิต
พืชเพื่อเก็บเก่ียวยลิตยลส าหรับใช้เป็นอาหาร เช่น พืชยกั ยลไม้ พืชไร่ พืชเคร่ืองเทศ พืช
สมุนไพร ทุกขั้นตอนของการยลิตในระดบัฟาร์มและการจดัการหลงัการเก็บเก่ียว ซ่ึงมีการ
บรรจุ และ/หรือรวบรวมยลิตยลเพื่อจ าหน่าย โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อให้ไดย้ลิตยลท่ีปลอดภยั 
มีคุณภาพเหมาะสมในการบริโภค โดยค านึงถึงส่ิงแวดลอ้ม และสุขภาพ ความปลอดภยัและ
สวสัดิภาพของยูป้ฏิบติังาน 

2. นิยาม 
ความหมายของค าท่ีใชใ้นมาตรบานสินคา้เกษตรน้ี มีดงัต่อไปน้ี 
2.1 วตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอนัตราย (hazardous substances) หมายถึง วตัถุหรือส่ิงอ่ืนใด ไม่วา่จะ

เป็นเคมีภณัฑ์ เช้ือจุลินทรีย ์สารพิษจากจุลินทรีย ์ท่ีอาจท าให้เกิดอนัตรายแก่บุคคล สัตว ์
พืช ทรัพยสิ์น หรือส่ิงแวดลอ้ม 

2.2 วตัถุอนัตรายทางการเกษตร (pesticides) หมายถึง วตัถุอนัตรายท่ีใช้ในทางเกษตรตาม
ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เร่ือง บัญชีรายช่ือวตัถุอันตรายท่ีออกตามความใน
พระราชบญัญติัวตัถุอนัตราย พ.ศ. 2535 และฉบบัแกไ้ขเพิ่มเติม ซ่ึงกรมวิชาการเกษตร
เป็นยูรั้บยดิชอบ 

2.3 สารพิษตกคา้ง (pesticides residue) หมายถึง สารตกคา้งใดในสินคา้ท่ีเกิดจากการใชว้ตัถุ
อนัตรายทางการเกษตร และให้หมายความรวมถึงกลุ่มอนุพนัธ์ของวตัถุอนัตรายทาง
การเกษตรนั้น ไดแ้ก่ สารท่ีเกิดจากกระบวนการเปล่ียนแปลง (conversion) สารท่ีเกิดจาก
กระบวนการสร้างและสลาย (metabolites) สารท่ีเกิดจากการท าปฏิกิริยา (reaction) หรือ
ส่ิงปลอมปนในวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ีมีความเป็นพิษ 

2.4 ศตัรูพืช (pets) หมายถึง ส่ิงมีชีวิตซ่ึงเป็นอนัตรายแก่พืชท่ีอาจก่อให้เกิดความเสียหาย 
ไดแ้ก่ โรคพืช แมลง สัตว ์และวชัพืช 
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2.5 ปุ๋ย (fertilizers) หมายถึง สารอินทรีย ์อินทรียส์ังเคราะห์ อนินทรีย ์หรือจุลินทรีย์ ไม่วา่จะ
เกิดข้ึนโดยธรรมชาติหรือท าข้ึนก็ตาม ส าหรับใช้เป็นธาตุอาหารพืชไดไ้ม่ว่าโดยวิธีใด 
หรือท าใหเ้กิดการเปล่ียนแปลงทางเคมี ภายภาพ หรือชีวภาพในดิน เพื่อบ ารุงความเติบโต
แก่พืช 

2.6 สุขลกัษณะ (hygiene) หมายถึง สภาวะและมาตรการต่างๆท่ีจ าเป็นท่ีจะท าให้ความมัน่ใจ
ในความปลอดภยัของสินคา้เกษตรในทุกขั้นตอนการยลิตและเหมาะสมต่อการบริโภค 

2.7 การตรวจสอบ (traceability) หมายถึง ความสามารถในการติดตามท่ีมาท่ีไปของสินคา้
เกษตรยา่นขั้นตอนหน่ึงหรือหลายขั้นตอนท่ีด าเนินการในระดบัฟาร์ม 

3. ขอ้ก าหนด 
ขอ้ก าหนดการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพืชอาหารให้เป็นไปตามตารางท่ี 1 ดงัน้ี 
 
 

รายการ ข้อก าหนด 

1. น ้า 
(1) น ้าท่ีใชใ้นแปลงปลูก 

 

1.1 น ้ าท่ีใช้ในกระบวนการยลิต ต้องมาจากแหล่งน ้ าท่ีไม่มี
สภาพแวดลอ้มซ่ึงก่อให้เกิดการปนเป้ือนวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็น
อนัตรายต่อยลิตยล 

กรณี ท่ีแหล่งน ้ า มีสภาพแวดล้อมท่ี เ ส่ียง ต่อการ

ปนเป้ือนจากวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอันตราย ให้วิเคราะห์น ้ า 

โดยส่งห้องปฏิบติัการของทางราชการหรือห้องปฏิบติัการ

ท่ีไดรั้บการรับรองระบบคุณภาพเพื่อวิเคราะห์การปนเป้ือน

จากวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอนัตราย และเก็บยลการวิเคราะห์น ้ า

ไวเ้ป็นหลกัฐาน 

1.2 ไม่ใช้น ้ าเสียจากโรงงานอุตสาหกรรมหรือกิจกรรมอ่ืนๆ 
เช่น แหล่งชุมชน โรงพยาบาล ท่ีก่อให้เกิดการปนเป้ือน
วัตถุหรือส่ิงท่ีเป็นอันตราย กรณีจ า เป็นต้องใช้ ต้องมี
หลกัฐานหรือขอ้พิสูจน์ท่ีชดัเจนวา่น ้ านั้นไดย้า่นการบ าบดั
น ้าเสียมาแลว้ และสามารถน ามาใชใ้นกระบวนการยลิตได ้
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รายการ ข้อก าหนด 

1.3 เก็บตวัอย่างน ้ าอย่างน้อย 1 คร้ังในระยะเร่ิมจดัระบบการ
ยลิต และในช่วงเวลาท่ีมีสภาพแวดล้อมเส่ียงต่อการ
น าไปใชใ้นการยลิตส่งห้องปฏิบติัการของทางราชการหรือ
ห้องปฏิบัติการท่ีได้รับการรับรองระบบคุณภาพ เพื่อ
วิเคราะห์การปนเป้ือนจากวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอนัตราย และ
เก็บใบแจง้ยลการวเิคราะห์น ้าไวเ้ป็นหลกัฐาน 

1.4 น ้าส าหรับละลายปุ๋ยและวตัถุอนัตรายทางการเกษตร ตอ้งมี
คุณภาพท่ีไม่ท าให้ประสิทธิภาพในการละลายปุ๋ยและวตัถุ
อนัตรายทางการเกษตรลดลง 

1.5 มีวิธีการให้น ้ าท่ีเหมาะสมกับความต้องการของพืช และ
ความช้ืนของดิน 

1.6 มีวิธีการให้น ้ าท่ีเหมาะสมเพื่อลดการสูญเสียน ้ า และลด
ความเส่ียงท่ีมียลกระทบต่อส่ิงแวดลอ้มของพื้นท่ีปลูกและ
พื้นท่ีโดยรอบ 

1.7 มีการจดัการน ้าเสียท่ีเกิดข้ึนจากการใชง้าน เช่น น ้ าจากห้อง
สุขาน ้ า ทิ้ง ต่างๆ เพื่อลดความเ ส่ียง ท่ี มียลกระทบต่อ
ส่ิงแวดลอ้มของพื้นท่ีปลูก และพื้นท่ีโดยรอบ 

1.8 บ ารุงรักษาระบบการให้น ้ าและดูแลให้มีประสิทธิภาพอยู่
เสมอ 

1.9 แหล่งน ้ าส าหรับการเกษตร ไม่ควรเป็นแหล่งน ้ าท่ีเกิดข้ึน
จากการท าลายส่ิงแวดลอ้ม 

1.10 มีการอนุรักษแ์หล่งน ้าและสภาพแวดลอ้ม 
1.11 เลือกแหล่งปลูกท่ีมีปริมาณน ้ าเพียงพอท่ีจะใช้ในการ

ยลิตพืชใหมี้คุณภาพ 
(2) น ้ าท่ีใช้ในแปลงปลูก

ระบบไฮโดรโพนิก 
(hydroponic) 

1.12 เปล่ียนน ้ าอย่างสม ่าเสมอส าหรับพืชท่ีปลูกในระบบ
ไฮโดรโพนิก หรือถา้มีการน าน ้ ากลบัมาใชใ้หม่ ให้มีระบบ
การลดปริมาณการปนเป้ือนของจุลินทรีย ์และ/หรือสารเคมี 

1.13 บ า รุง รักษาระบบการให้น ้ าให้สะอาดตามความ
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รายการ ข้อก าหนด 

เหมาะสมเพื่อป้องกนัการปนเป้ือนของจุลินทรีย ์
(3) น ้ าท่ีใช้ในการจัดการ

หลงัการเก็บเก่ียว 
1.14 น ้ าส าหรับใช้ในการจัดการหลังการเก็บเก่ียวต้องมี

คุณภาพตามมาตรฐานน ้ าบริโภคหรือเทียบเท่า โดยให้
ความส าคัญกับปัญหาการปนเป้ือนเป็นพิ เศษในกรณี 
ดงัต่อไปน้ี 

 น ้าท่ีจะไปสัมยสัส่วนของยลิตยลท่ีบริโภคได ้
 ยลิตยลท่ีมีคุณลักษณะทางกายภาพท่ีท าให้น ้ า

ตกคา้งอยูท่ี่ยลิตยล เช่น ใบและพื้นยวิท่ีไม่เรียบ 
2. พื้นท่ีปลูก 2.1 พื้นท่ีปลูกไม่อยูใ่นสภาพแวดลอ้มซ่ึงก่อให้เกิดการปนเป้ือน

วตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอนัตรายต่อยลิตยล 

กรณีท่ีพื้นท่ีมีสภาพแวดล้อมท่ีเส่ียงต่อการปนเป้ือน

จากวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอันตราย ให้วิเคราะห์ดิน โดยส่ง

ห้องปฏิบติัการของทางราชการหรือหรือห้องปฏิบติัการท่ี

ไดรั้บการรับรองระบบคุณภาพ เพื่อวิเคราะห์การปนเป้ือน

จากวตัถุหรือส่ิงท่ีเป็นอนัตราย และเก็บยลการวิเคราะห์ดิน

ไวเ้ป็นหลกัฐาน 

2.2 กรณีจ าเป็นตอ้งใชพ้ื้นทีปลูกท่ีมีความเส่ียงต่อการปนเป้ือน 

ตอ้งมีขอ้พิสูจน์ท่ีชดัเจนวา่ มีวิธีการบ าบดัท่ีลดการปนเป้ือน

สู่ระดบัท่ีปลอดภยัได ้

2.3 เก็บตวัอยา่งดินอย่างนอ้ย 1 คร้ัง ในระยะเร่ิมจดัระบบการ

ยลิต และในช่วงเวลาท่ีมีสภาพแวดล้อมเส่ียงต่อการปนเป้ือน 

ส่งห้องปฏิบติัการของทางราชการ หรือห้องปฏิบติัการท่ีไดรับ

การับรองระบบคุณภาพ เพื่อวเิคราะห์การปนเป้ือนจากวตัถุหรือ

ส่ิงท่ีเป็นอนัตราย และเก็บยลการวเิคราะห์ดินไวเ้ป็นหลกัฐาน 
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2.4 หากใช้สารเคมีท่ีใช้รมหรือราดดิน เพื่อฆ่าเช่ือในดินหรือ

วสัดุปลูก ให้บนัทึกขอ้มูลชนิดสารเคมี วนัท่ีใช้ อตัราส่วน

และวิธีใช้ และช่ือยูป้ฏิบติังาน พร้อมทั้งเก็บบนัทึกไวเ้ป็น

หลกัฐาน 

2.5 พื้นท่ีปลูกใหม่ไม่เป็นพื้นท่ีท่ีจะก่อให้เกิดยลกระทบต่อ

ส่ิงแวดลอ้ม หากมียลกระทบตอ้งมีมาตรการในการลด หรือ

ป้องกนัยลเสียท่ีจะเกิดข้ึน 

2.6 วางยงัแปลง จดัท าแปลง หรือปรับปรุงยงัแปลงโดยค านึงถึง

ยลกระทบต่อความปลอดภยัอาหาร ส่ิงแวดล้อม คุณภาพ

ยลิตยล และสุขภาพ ความปลอดภัยและสวสัดิภาพของ

ยูป้ฏิบติังาน 

2.7 ดูแลรักษาพื้นท่ีท่ีปลูกพืชเพื่อป้องกนัการเส่ือมโทรมของดิน 

2.8 ปลูกพืชให้เหมาะสมกบัชนิดของดิน และไม่มีความเส่ียงท่ี

ท าใหส่ิ้งแวดลอ้มเส่ือมโทรม 

2.9 จดัท ารหสัแปลงปลูกและขอ้มูลประจ าแปลงปลูก โดยระบุ

ช่ือเจา้ของพื้นท่ีปลูก สถานท่ีติดต่อ ช่ือยูดู้แลแปลง (ถ้ามี) 

สถานท่ีติดต่อท่ีตั้ งแปลงปลูก แยนยังท่ีตั้ งแปลงปลูก 

แยนยงัแปลงปลูก ชนิดพืชและพนัธ์ุท่ีปลูก 

2.10 จดัท าประวติัการใชท่ี้ดินยอ้นหลงัอยา่งนอ้ย 2 ปี 

2.11 พื้นท่ีท่ีใชใ้นการเพาะปลูกตอ้งเป็นไปตามขอ้ก าหนดของ

กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้ง 
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3. วั ต ถุ อั น ต ร า ย ท า ง
การเกษตร 

3.1 หากใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตร ให้ใช้ตามค าแนะน า 

หรืออ้างอิงค าแนะน าของกรมวิชาการเกษตร กระทรวง

เกษตรและสหกรณ์หรือตามค าแนะน าในฉลากท่ี ข้ึน

ทะเบียนกบักรมวชิาการเกษตร 

หยดุใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตรก่อนการเก็บเก่ียว

ตามช่วงเวลาท่ีระบุไวใ้นฉลากก ากับการใช้วตัถุอนัตราย

ทางการเกษตรแต่ละชนิด หรือให้เป็นไปตามค าแนะน าของ

ทางราชการ 

กรณีท่ีมีหลกัฐานหรือมีเหตุอนัควรสงสัยวา่ มีการใช้

ว ัตถุอันตรายทางการเกษตรไม่ตรงตามค าแนะน า ให้

วิเคราะห์สารพิษตกคา้งในยลิตยลโดยห้องปฏิบติัการของ

ทางราชการหรือห้องปฏิบติัการท่ีได้รับการรับรองระบบ

คุณภาพ เพื่อวิ เคราะห์สารพิษตกค้าง และเก็บยลการ

วเิคราะห์ไวเ้ป็นหลกัฐาน 

กรณียลการวิเคราะห์สารพิษตกคา้งมีปริมาณสารพิษ

ตกคา้งสูงสุดเกินค่ามาตรฐานหรือกฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งให้

ตรวจสอบหาสาเหตุของปัญหา และด าเนินการแก้ไขหรือ

ป้องกนัการเกิดซ ้ า รวมทั้งบนัทึกขอ้มูลดงักล่าวไว ้

3.2 ห้ามใชห้รือมีไวใ้นครอบครองวตัถุอนัตรายทางการเกษตร

ท่ีห้ามยลิต น า เข้า  ส่งออก หรือมีไว้ครอบครองตาม

พระราชบญัญติัวตัถุอนัตราย พ.ศ. 2535 และฉบบัแก้ไข

เพิ่มเติม 

3.3 กรณียลิตเพื่อส่งออก ห้ามใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ี

ประเทศคู่คา้หา้มใช ้หรือใหใ้ชต้ามขอ้ก าหนดของประเทศคู่
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ค่า 

3.4 มีเอกสารขอ้มูลเก่ียวกบัวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ีใชไ้ด ้

หรือหา้มใชใ้นประเทศและประเทศคู่คา้ 

3.5 เลือกใช้เคร่ืองพ่นสารเคมีและอุปกรณ์ รวมทั้งวิธีการพ่น

สารเคมีท่ีถูกตอ้ง โดยตรวจสอบเคร่ืองพ่นสารเคมีให้อยูใ่น

สภาพพร้อมท่ีจะใชง้านไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ 

3.6 ไม่ใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตรมากกวา่สองชนิดยสมกนั 

เวน้แต่จะเป็นค าแนะน าของหน่วยราชการท่ีเก่ียวขอ้งหรือมี

ขอ้มูลทางวชิาการรับรอง 

3.7 ใชร้ะบบการจดัการศตัรูพืชแบบยสมยสานท่ีเหมาะสมเพื่อ

ลดการใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตร 

3.8 วตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ียงัคงเหลืออยูใ่นภาชนะบรรจุ

ซ่ึงใช้ไม่หมดในคราวเดียวให้ปิดให้สนิทและเก็บใน

สถานท่ีเก็บวตัถุอนัตรายทางการเกษตร หากมีการเปล่ียน

ถ่ายภาชนะบรรจุตอ้งระบุขอ้มูลใหค้รบถว้นถูกตอ้ง 

3.9 จดัเก็บวตัถุอนัตรายทางการเกษตรชนิดต่างๆ เป็นสัดส่วน

ในสถานท่ีเก็บเฉพาะ เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนของสารแต่

ละชนิด และสามารถควบคุมการหยิบใช้ได้ ไม่ท าให้เกิด

การปนเป้ือนสู่ยลิตยล และไม่เกิดอนัตรายต่อบุคคล 

3.10 จดัเก็บสารเคมีอ่ืน เช่น น ้ามนัเช้ือเพลิง สารท าความสะอาด 

สารอ่ืนๆท่ีไม่ได้ใช้ทางการเกษตรให้เป็นสัดส่วน เพื่อ
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ป้องกนัการปนเป้ือนสู่ยลิตยลและส่ิงแวดลอ้ม 

3.11 ท าความสะอาดเคร่ืองพน่สารเคมีและอุปกรณ์ภายหลงัการ

ใช้ทุกคร้ัง และก าจัดน ้ าล้างด้วยวิธี ท่ีไม่ท าให้ เกิดการ

ปนเป้ือนสู่ส่ิงแวดลอ้ม 

3.12 ภาชนะบรรจุภณัฑ์อนัตรายทางการเกษตรท่ีใช้หมดแลว้

ตอ้งท าลายเพื่อป้องกนัการน ากลบัมาใช ้หรือก าจดัดว้ยวิธีท่ี

ถูกตอ้ง 

3.13 ภาชนะบรรจุวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ีเส่ือมสภาพ

หรือหมดอายุต้องเก็บในสถานท่ีเฉพาะและท าลายเพื่อ

ป้องกนัการน ากลบัมาใช ้หรือก าจดัดว้ยวธีิท่ีถูกตอ้ง 

3.14 บนัทึกหรือจดัท าบญัชีรายช่ือวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ี

เก็บไวใ้นสถานท่ีเก็บ 

3.15 ยูป้ฏิบติังาน และ/หรือยูค้วบคุมตอ้งมีความรู้ในการใชว้ตัถุ

อนัตรายทางการเกษตรท่ีถูกตอ้ง โดยตอ้งรู้จกัศตัรูพืช การ

เลือกชนิดและอตัราการใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตร การ

เลือกใชเ้คร่ืองพน่และอุปกรณ์ท่ีเก่ียวขอ้ง 

3.16 ยูป้ฏิบติังานตอ้งมีความรู้ความเขา้ใจเก่ียวกบัการป้องกนั

ตนเองจากการใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตร และการปฐม

พยาบาลเบ้ืองตน้ 

3.17 ขณะปฏิบติังานยูใ้ชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตร ตอ้งสวม

เส้ือยา้ให้มิดชิด มีอุปกรณ์ป้องกนัสารพิษ ไดแ้ก่ หน้ากาก

หรือยา้ปิดจมูก ถุงมือ หมวก และสวมรองเทา้ เพื่อป้องกนั
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อนัตรายจากสารพิษ 

3.18 ยู ้พ่นวตัถุอันตรายทางการเกษตรต้องอยู่เหนือลม

ตลอดเวลา รวมถึงตอ้งระวงัละอองฟุ้งกระจายไปปนเป้ือน

แปลงใกลเ้คียงและส่ิงแวดลอ้ม 

3.19 ยูพ้่นวตัถุอนัตรายทางการเกษตรตอ้งอาบน ้ า สระยม และ

เปล่ียนเส้ือยา้ทนัทีหลังการพ่น เส้ือยา้ท่ีสวมใส่ขณะพ่น 

ตอ้งน าไปซักให้สะอาดทุกคร้ัง โดยซักแยกจากเส้ือยา้ท่ีใช้

ปกติ 

3.20 มีอุปกรณ์ปฐมพยาบาลและอุปกรณ์ป้องกนัอุบติัเหตุอยา่ง

ครบถว้น เช่น น ้ายาลา้งตา น ้าสะอาด ทราย ฯลฯ 

3.21 มีเอกสารค าแนะน าการปฏิบติักรณีท่ีมีอุบติัเหตุหรือเหตุ

ฉุกเฉินแสดงไวใ้หเ้ห็นชดัเจนในบริเวณเก็บสารเคมี 

4. การจัดการคุณภาพใน
กระบวนการยลิตก่อน
การเก็บเก่ียว 
(1) แยนควบคุมการ

ยลิต 

 

 

4.1 มี แยนควบคุมการย ลิต เพื่ อ ให้ ได้ย ลิตยลตรงตาม
วตัถุประสงค ์โดยใชห้ลกัการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดี หรือ
ใช้ข้อมูลจากงานวิจยัท่ีไดรับการยอมรับ หรือข้อมูลจาก
ทางราชการ หรือยูเ้ช่ียวชาญดา้นพืชนั้นๆ หรือขอ้มูลจากคู่
คา้ เพื่อก าหนดมาตรบานควบคุมในแต่ละขั้นตอนท่ีอาจ
ส่งยลกระทบต่อความปลอดภัย และ/หรือคุณภาพของ
ยลิตยล และ/หรือส่ิงแวดล้อม และ/หรือสุขภาพ ความ
ปลอดภยัและสวสัดิภาพของยูป้ฏิบติังาน 

(2) ปัจจยัการยลิต 4.2 จดัท ารายการและบนัทึกขอ้มูลปัจจยัการยลิต แหล่งท่ีมา 
และรายละเอียดเฉาพะของปัจจัยการยลิตท่ีส าคัญ เช่น 
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เมล็ดพนัธ์ุ หรือตน้พนัธ์ุ ปุ๋ย ธาตุอาหารเสริม วตัถุอนัตราย
ทางการเกษตรท่ีใช้ในกระบวนการยลิตพร้อมทั้ งระบุ
รายการ ปริมาณ วนั/เดือน/ปีท่ีจดัซ้ือ 

 เมล็ ดพัน ธ์ุ  ห รือต้น
พั น ธ์ุ  ห รื อ ส่ ว น
ขยายพนัธ์ุ 

4.3 เมล็ดพนัธ์ุ หรือตน้พนัธ์ุ หรือส่วนขยายพนัธ์ุท่ีตอ้งมาจาก
แหล่งท่ีเช่ือถือได ้ตรงตามพนัธ์ุ ตามความตอ้งการของตลาด 
สามารถตรวจสอบแหล่งท่ีมาและประวติัของเมล็ดพนัธ์ุ
หรือตน้พนัธ์ุหรือส่วนขยายพนัธ์ุได ้

4.4 ไม่ปลูกพืชชนิดท่ีมาจากเมล็ดพนัธ์ุหรือตน้พนัธ์ุ หรือส่วน
ขยายพนัธ์ุ ท่ีเป็นพิษต่อการบริโภค ยกเวน้มีขอ้แนะน าใน
การบริโภคท่ีถูกตอ้ง 

4.5 หากมีการคลุกหรือเคลือบเมล็ดพนัธ์ุดว้ยวตัถุอนัตรายทาง
การเกษตรให้ใช้ตามวิธีการและอัตราตามค าแนะน าบน
ฉลากท่ีข้ึนทะเบียนตามกฎหมายและบนัทึกขอ้มูลไว ้

 ปุ๋ยและสารปรับปรุง
ดิน 

4.6 มีการจัดการท่ีดีในการใช้ปุ๋ยและสารปรับปรุงดิน เพื่อ
ป้องกนัไม่ให้เกิดการปนเป้ือนทั้งในดา้นจุลินทรีย ์เคมี และ
กายภาพสู่ยลิตยลในระดับท่ีจะท าให้ไม่ปลอดภยัต่อการ
บริโภค โดยใช้ปุ๋ยหรือสารปรับปรุงดินท่ีข้ึนทะเบียนกับ
กรมวชิาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

4.7 หากเกษตรกรยลิตปุ๋ยอินทรียใ์ชเ้องในฟาร์ม ปุ๋ยอินทรียต์อ้ง
ยา่นกระบวนการหมกัหรือยอ่ยสลายโดยสมบูรณ์ หรือยา่น
กระบวนการอ่ืนอย่างเพียงพอท่ีจะไม่ท าให้เกิดโรคสู่คน 
ทั้งน้ีให้บนัทึกขอ้มูลท่ีระบุวิธีการ วนัท่ี และช่วงเวลาท าปุ๋ย
อินทรีย ์

4.8 ไม่ใชส่ิ้งขบัถ่ายของคนมาเป็นปุ๋ย 
4.9 พื้นท่ีเก็บรักษา ยสม และขนยา้ย ปุ๋ยและสารปรับปรุงดิน 

หรือพื้นท่ีส าหรับหมกัปุ๋ยอินทรีย ์ตอ้งแยกเป็นสัดส่วนและ
อยู่ในบริเวณท่ีไม่เกิดการปนเป้ือนสู่พื้นท่ีปลูกพืชอาหาร
และแหล่งน ้า 
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4.10 ใชปุ๋้ยให้เหมาะสมต่อพืชท่ีปลูกในอตัราตามค าแนะน า
บนฉลาก 

4.11 กรณีปลูกพืชในระบบไฮโดรโพนิก ตอ้งมีการเฝ้าระวงั
และบนัทึกขอ้มูลการใชส้ารละลายธาตุอาหารพืช 

(3) เ ค ร่ื อ ง มื อ แ ล ะ
อุปกรณ์การเกษตร 

4.12 จดัให้มีอุปกรณ์การเกษตรท่ีเหมาะสมและเพียงพอต่อ
การปฏิบติังาน 

4.13 จัดให้ มีสถานท่ี เ ก็บ รักษาเค ร่ืองมือและอุปกรณ์
การเกษตรเป็นสัดส่วน ปลอดภยั และง่ายต่อการน าไปใช้
งาน 

4.14 ตรวจสอบอุปกรณ์ เคร่ืองมือ รวมถึงเคร่ืองใช้ไฟฟ้า
อย่างสม ่ าเสมอ เพื่อป้องกันอุบัติเหตุและอันตรายต่อ
ยูป้ฏิบติังาน 

4.15 ตรวจสอบเคร่ืองมือและอุปกรณ์การเกษตรท่ีตอ้งอาศยั
ความเท่ียงตรงในการปฏิบัติงาน เช่น หัวฉีดพ่นว ัตถุ
อนัตรายทางการเกษตรอย่างน้อยปีละคร้ัง หากพบว่ามี
ความคลาดเคล่ือนตอ้งปรับปรุงซ่อมแซมหรือเปล่ียนใหม่
ใหมี้ประสิทธิภาพตามมาตรฐานเม่ือน ามาใชง้าน 

4.16 ท าความสะอาดเคร่ืองมือและอุปกรณ์การเกษตร 
รวมทั้งภาชนะท่ีใช้ในการบรรจุและขนส่งยลิตยลทุกคร้ัง
ก่อนการใชง้านและหลงัใชง้านเสร็จแลว้ 

(4) ก า ร จั ด ก า ร ใ น
ขั้นตอนการยลิต 

4.17 มีการจดัการระบบการยลิตเพื่อให้ได้ยลิตยลตรงตาม
ขอ้ก าหนดของคู่คา้ 

(5) การก าจัดของเสีย
และส่ิงของท่ีไม่ใช ้
หรือไม่ เ ก่ียวข้อง
กบัการยลิต 

4.18 ส่วนของพืชท่ีมีโรคเขา้ท าลายตอ้งเยาท าลายนอกแปลง
ปลูก โดยค านึงถึงยลกระทบต่อส่ิงแวดลอ้ม 

4.19 แยกประเภทของเสียและส่ิงของท่ีไม่ใชห้รือเก่ียวขอ้ง
กบัการยลิตให้ชัดเจน รวมทั้งมีท่ีทิ้งขยะให้เพียงพอ หรือ
ระบุจุดทิ้งขยะให้ชดัเจน รวมถึงมีการลดของเสียท่ีเกิดข้ึน
ในกระบวนการยลิต 
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5 การเก็บเ ก่ียวและการ
ปฏิบติัหลงัการเก็บเก่ียว 

5.1 ตอ้งเก็บเก่ียวยลิตยลท่ีมีอายุเก็บเก่ียวเหมาะสม โดยยลิตยล
มีคุณภาพตามความตอ้งการของตลาด หรือตามขอ้ก าหนด
ของคู่คา้ 

5.2 การเก็บเก่ียวตอ้งปฏิบติัอยา่งถูกสุขลกัษณะ เพื่อป้องกนัการ
ปนเป้ือนท่ีมียลต่อความปลอดภยัในการบริโภค 

5.3 คดัแยกยลิตยลท่ีไม่ได้คุณภาพออก หากมีการคดัแยกชั้น
คุณภาพและขนาดก่อนจ าหน่าย ให้คดัแยกชั้นคุณภาพและ
ขนาดของยลิตยลตามขอ้ก าหนดในมาตรฐานสินคา้เกษตร
ท่ีก าหนดส าหรับยลิตยลแต่ละชนิดหรือตามขอ้ก าหนดของ
คู่คา้ 

5.4 ใช้เคร่ืองมือหรือวิธีการเฉพาะเพื่อป้องกนัการช ้ าหรือเป็น
รอยต าหนิของยลิตยลเน่ืองจากการเก็บเก่ียว 

5.5 ป้องกันการปนเป้ือนจากวัตถุหรือส่ิงท่ีเป็นอันตรายสู่
ยลิตยลท่ีมีการคดัเลือกหรือบรรจุในแปลงปลูกแลว้ และไม่
วางยลิตยลท่ีเก็บเก่ียวแลว้สัมยสักบัพื้นดินโดยตรง 

5.6 แยกภาชนะบรรจุของเสียและวตัถุอนัตรายทางการเกษตร
อย่างชัดเจนจากภาชนะบรรจุในการเก็บเก่ียวและการขน
ยา้ย เพื่อป้องกนัการปนเป้ือน 

5.7 อุปกรณ์ ภาชนะบรรจุ และวสัดุท่ีสัมยสักบัยลิตยลโดยตรง 
ตอ้งท าจากวสัดุท่ีไม่ท าใหเ้กิดการปนเป้ือน 

5.8 ดูแลรักษาอุปกรณ์และภาชนะบรรจุให้สะอาด เพื่อป้องกนั 
การปนเป้ือนสู่ยลิตยล และตรวจสอบให้มีสภาพพร้อมใช้
งาน 

 5.9 จดัใหมี้สถานท่ีเก็บรักษาอุปกรณ์ ภาชนะบรรจุ และวสัดุ ให้
เป็นสัดส่วน โดยแยกออกจากวตัถุอนัตรายทางการเกษตร
หรือสารเคมีอ่ืนๆ ปุ๋ย และสารปรับปรุงดิน และให้มีการ
ป้องกนัการปนเป้ือนจากสัตวพ์าหะน าโรค 

5.10 จัดแยกยลิตยลด้อยคุณภาพกับยลิตยลท่ีมีคุณภาพ 
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รวมถึงมีแยนการใช้ประโยชน์จากยลิตยลท่ีด้อยคุณภาพ 
และตรวจสอบการคละปนของยลิตยลท่ีดอ้ยคุณภาพ 

5.11 สถานท่ีท่ีใช้ในการจัดการหลังการเก็บเก่ียว ต้องมี
โครงสร้างท่ีสามารถป้องกนัความเส่ียงจากการปนเป้ือนใน
ยลิตยล 

5.12 หากพบความเ ส่ียงในการปนเป้ือนอันตรายทาง
กายภาพจากอุปกรณ์และเคร่ืองมือ ใหมี้มาตรการป้องกนั 

5.13 ป้องกันสัตว์เ ล้ี ยงไม่ ให้อยู่ ในบริ เวณปฏิบัติงาน 
โดยเฉพาะสถานท่ีเก็บเก่ียว คดับรรจุ และเก็บรักษา หากมี
ความเส่ียงในการเป็นพาหะน าโรค ใหมี้มาตรการป้องกนั 

5.14 หากมีการใช้เหยื่อหรือกับดักเพื่อก าจดัสัตว์พาหะน า
เช้ือตอ้งจดัวางในบริเวณท่ีไม่มีความเส่ียงต่อการปนเป้ือนสู่
ยลิตยล ภารชนะบรรจุ และวสัดุ รวมถึงให้มีการบนัทึก
ขอ้มูล 

6 การพกัยลิตยล การขน
ข้ายในแปลงปลูกและ
เก็บรักษา 

6.1 มีการจดัการดา้นสุขลกัษณะของสถานท่ีและวิธีการขนยา้ย
พกัยลิตยล และ/หรือเก็บรักษายลิตยล เพื่อป้องกันการ
ปนเป้ือนจากอนัตรายและส่ิงแปลกปลอมท่ีมียลต่อความ
ปลอดภยัในการบริโภคและคุณภาพของยลิตยล 

6.2 ใช้วสัดุปูรองพื้นในบริเวณพกัยลิตยลท่ีเก็บเก่ียวแลว้ เพื่อ
ป้องกนัการปนเป้ือนจากส่ิงปฏิกูล เศษดินและส่ิงสกปรก 
หรือส่ิงท่ีเป็นอนัตรายอ่ืนๆ จากพื้นดิน 

6.3 ไม่ ใช้พาหนะ ท่ีขนย้ายหรือขนส่งว ัต ถุอันตรายจาก
การเกษตร หรือปุ๋ย หรือสารปรับปรุงบ ารุงดิน ในการขน
ย้ายหรือขนส่งยลิตยล เพื่อป้องกันการปนเป้ือนท่ีเป็น
อนัตรายต่อการบริโภค ในกรณีท่ีไม่สามารถแยกพาหนะใน
การขนยา้ยหรือขนส่งได ้ ตอ้งท าความสะอาดพาหนะ เพื่อ
ป้องกันการปนเป้ือนดังกล่าว รวมถึงมีการบนัทึกการใช้
พาหนะขนส่ง 
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6.4 เลือกใช้ภาชนะท่ีใช้ในการบรรจุขั้นต้น เพื่อการขนถ่าย
ยลิตยลภายในพื้นท่ีแปลงปลูกไปยงัพื้นท่ีคดัแยกบรรจุท่ี
เหมาะสม มีวสัดุกรุภายในภาชนะเพื่อป้องกนัการกระแทก
เสียดสี 

6.5 การจดัวางยลิตยลในบริเวณพกัยลิตยลท่ีเก็บเก่ียวในแปลง
ปลูกตอ้งเหมาะสม สามารถป้องกนัการเกิดรอยแยลท่ีเยลิต
ยลจากการขูดขีดหรือการกระแทก รวมทั้ งปัญหาการ
เส่ือมสภาพของยลิตยลอนัเน่ืองจากความร้อนและแสงแดด 

6.6 การขนย้ายยลิตยลในแปลงปลูกให้ปฏิบัติด้วยความ
ระมดัระวงัและป้องกันการปนเป้ือนท่ีเป็นอนัตายต่อการ
บริโภคได ้

6.7 กรณียลิตยลท่ีเส่ือมคุณภาพง่ายตอ้งมีการดูแลและป้องกนัท่ี
เหมาะสมก่อนการขนส่ง 
 

6.8 พาหนะท่ีใช้ในการขนยา้ยต้องสามารถรักษาคุณภาพของ
ยลิตยล 

6.9 ให้ขนส่งยลิตยลท่ีบรรจุภาชนะแล้วด้วยความระมดัระวงั 
และขนส่งไปยงัจุดรวบรวมสินคา้ทนัทีท่ีเก็บเก่ียว และ/หรือ
หลงัการตดัแต่งคดัคุณภาพหรือคดัขนาดแลว้ 

7 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 7.1 ยู้ปฏิบัติงานต้องมีความรู้ความเข้าใจ หรือได้รับการ
ฝึกอบรมสุขลกัษณะส่วนบุคคล เพื่อให้สามารถปฏิบติังาน
ไดอ้ยา่งถูกสุขลกัษณะ 

7.2 ยูท่ี้สัมยสักบัยลิตยลโดยตรง โดยเฉพาะหลงัการเก็บเก่ียว
ยลิตยลท่ีมีความเส่ียงต่อการปนเป้ือน ต้องมีการดูแล
สุขลกัษณะส่วนบุคคลและมีวิธีการป้องกนัไม่ให้เกิดการ
ปนเป้ือนสู่ยลิตยล 

7.3 มีส่ิงอ านวยความสะดวกดา้นสุขลกัษณะส่วนบุคคลท่ีพียง
พอและอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน สามารถป้องกนัของเสีย
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ต่างๆไม่ใหเ้กิดการปนเป้ือนสู่แปลงปลูกและยลิตยล 
7.4 กรณียูป้ฏิบัติงานเจ็บป่วยต้องรายงานให้ยูดู้แลการยลิต

ทราบ เพื่อตัดสินใจในการปฏิบัติงานท่ีไม่ให้เ กิดการ
ปนเป้ือนสู่ยลิตยล 

7.5 ยูป้ฏิบติังานเก่ียวกบัวสัดุอนัตรายทางการเกษตรตอ้งไดรั้บ
การตรวจสุขภาพอยา่งนอ้ยปีละ 1 คร้ัง 

7.6 จัดให้มี ส่ิงอ านวยความสะดวกพื้นฐานท่ีเหมาะสมแก่
ยูป้ฏิบติังาน 

7.7 จดัการอบรมให้ความรู้แก่ยูป้ฏิบติังานอย่างเหมาะสมตาม
หนา้ท่ีท่ีรับยดิชอบ 

7.8 เจา้ของฟาร์มและยูป้ฏิบติังานตอ้งมีความรู้หรือได้รับการ
ฝึกอบรมท่ีเก่ียวขอ้งกบัการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดี 
 

8 บันทึกข้อมูลและการ
ตามสอบ 

(1) เอกสารและบนัทึก
ขอ้มูล 

 

 

8.1 มีบนัทึกขอ้มูลการใช้น ้ าท่ีมีรายละเอียดต่างๆ เช่น ชนิดพืช 
วนัท่ี สถานท่ี และปริมาณน ้ าใช้ หรือระยะเวลาให้น ้ า 
(ขอ้ก าหนดขอ้ 1.5 และ 1.6) 

8.2 มีบนัทึกขอ้มูลการใช้สารเคมีฆ่าเช้ือในดิน (ขอ้ก าหนดขอ้ 
2.4) 

8.3 มีบนัทึกขอ้มูลรหัสแปลงปลูกและขอ้มูลประจ าแปลงปลูก 
(ขอ้ก าหนดขอ้ 2.9) 

8.4 มีบนัทึกขอ้มูลการใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรทุกคร้ังท่ี
ใช ้อยา่งนอ้ยใหร้ะบุชนิดพืช ชนิดสารเคมี วตัถุประสงคก์าร
ใช้ วนัท่ีใช้ อัตราและวิธีการใช้ วนัท่ีเก็บเก่ียว และช่ือ
ยูป้ฏิบติังาน (ขอ้ก าหนดขอ้ 3.1) 

8.5 มีบันทึกข้อมูล/หลักฐานการได้มาของวตัถุอันตรายทาง
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รายการ ข้อก าหนด 

การเกษตรและมีบนัทึกรายช่ือวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ี
จดัเก็บ (ขอ้ก าหนดขอ้ 3.4 และ 3.14) 

8.6 มีบนัทึกรายละเอียดเก่ียวกบัการได้มาและการใช้ปุ๋ยและ
สารปรับปรุงดิน เช่น วนัท่ี ชนิด ปริมาณ อัตราการใช ้
วิธีการใช้ ช่วงระยะของการปลูกพืชท่ีมีการใส่ปุ๋ย และช่ือ
ยูป้ฏิบติังาน (ขอ้ก าหนดขอ้ 4.2) 

8.7 มีบันทึกข้อมูลการปฏิบัติก่อนและหลังการเก็บเก่ียวใน
ขั้นตอนการปฏิบัติท่ีส าคัญท่ีมียลต่อความปลอดภัยของ
ยลิตยล (ขอ้ก าหนดขอ้ 4.2) 

8.8 มีบันทึกข้อมูลการปฏิบัติก่อนและหลังการเก็บเก่ียวใน
ขั้นตอนการปฏิบติัท่ีส าคญัท่ีมียลต่อคุณภาพของยลิตยล 
(ขอ้ก าหนดขอ้ 5.3 และ 5.10) 

8.9 มีบนัทึกขอ้มูลการก าจดัสัตว์พาหะน าเช้ือ (ขอ้ก าหนดข้อ 
5.14) 

8.10 มีบนัทึกขอ้มูลการใชพ้าหนะขนส่ง (ขอ้ก าหนดขอ้ 6.3) 
8.11 มีการบนัทึกขอ้มูลเก่ียวกบัประวติัการฝึกอบรม และ/

หรือเก็บหลกัฐานยลการตรวจสุขภาพ และ/หรือการจดัการ
ดา้นสุขลกัษณะส่วนบุคคล (ขอ้ก าหนดขอ้ 7.1, 7.5, 7.7 และ 
7.8) 

8.12 จดัท าเอกสารหรือแบบบนัทึกให้เป็นปัจจุบนัส าหรับ
การยลิตในฤดูกาลนั้ นๆ รวมทั้ งมีการบันทึกข้อมูลให้
ครบถว้น และลงช่ือยูป้ฏิบติังานทุกคร้ังท่ีมีการบนัทึกขอ้มูล 

8.13 มีการจัดเก็บเอกสาร และ/หรือ บันทึกข้อมูลเป็น
หมวดหมู่แยกเป็นฤดูการยลิตแต่ละฤดูกาล เพื่อสะดวกต่อ
การตรวจสอบและการน ามาใช ้

(2) การตามสอบและการ

ทบทวนวธีิปฏิบติั 

 

 

8.14 ยลิตยลท่ีอยู่ระหว่างการเก็บรักษาและขนยา้ย หรือ
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รายการ ข้อก าหนด 

- การตามสอบ บรรจุเพื่อจ าหน่าย ตอ้งมีการระบุรุ่นยลิตยล หรือติดรหัส 
หรือเคร่ืองหมายแสดงแหล่งยลิต หรือวนัท่ีเก็บเก่ียว ให้
สามารถตรวจสอบท่ีมาของยลิตยลได ้

8.15 ในกรณีท่ีมีการจ าหน่ายยลิตยล ตอ้งบนัทึกขอ้มูลยูรั้บ
ซ้ือยลิตยลหรือแหล่งท่ีน ายลิตยลไปจ าหน่าย รวมถึง
ปริมาณท่ีจ าหน่าย 

8.16 เก็บรักษาบันทึกข้อมูลการปฏิบัติงานและเอกสาร
ส าคญัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการปฏิบติังานไวอ้ย่างน้อย 2 ปี ของ
การยลิตติดต่อกนัหรือตามท่ียูป้ระกอบการหรือประเทศคู่
คา้ตอ้งการ เพื่อให้สามารถตามสอบและเรียกคืนสินคา้เม่ือ
เกิดปัญหาได ้

8.17 กรณีพบปัญหาการปฏิบติัในแปลงปลูกท่ีอาจมียลต่อ
ความปลอดภัย ต้องแยกยลิตยลและป้องกันไม่ให้มีการ
น าไปจ าหน่าย หากพบหลงัจากจ าหน่ายแลว้ให้รีบแจง้ยูซ้ื้อ
ยลิตยลทนัที 

8.18 กรณีท่ีพบปัญหาการปฏิบติัในแปลงปลูกท่ีอาจมียลต่อ
ความปลอดภยั ให้สืบหาสาเหตุและหาแนวทางแก้ปัญหา 
เพื่อป้องกนัไม่ใหเ้กิดข้ึนอีก และใหมี้การบนัทึกขอ้มูล 

- การทบทวนวธีิปฏิบติั 8.19 ทบทวนการปฏิบติังานดา้นการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดี 

หรือทบทวนบนัทึกขอ้มูลอย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง เพื่อให้

มั่นใจในกระบวนการยลิตและปรับปรุงขั้นตอนการ

ปฏิบติังานให้เป็นไปตามวตัถุประสงค ์รวมถึงเก็บบนัทึก

ขอ้มูลการทบทวนและแกไ้ขไว ้

8.20 มีการแก้ไขข้อร้องเรียนท่ีเก่ียวข้อง และเก็บบันทึก
ขอ้มูลการแกปั้ญหาขอ้ร้องเรียนไว ้
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การขอการรับรองการปลูกพืชตามระบบ GAP 
1. สมัครได้ท่ีศูนย์บริการและถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตรประจ าต าบล 

ส านักงานเกษตรอ าเภอ ส านักงานเกษตรจังหวดั กรมส่งเสริมการเกษตร 
หน่วยงานของกรมวิชาการเกษตร และกรมการขา้วในพื้นท่ี พร้อมหลกัฐาน 
คือ ส าเนาบตัรประชาชน 1 ฉบบั และ ส าเนาทะเบียนบา้น 1 ฉบบั 

2. รับค าปรึกษา แนะน าจาก ท่ีปรึกษาเกษตรกร (เจ้าหน้าท่ีกรมส่งเสริม
การเกษตร) 

3. เขา้รับการถ่ายทอดความรู้ และการให้ค  าปรึกษา แนะน าขั้นตอนการปลูกพืช
ตามระบบ GAP ขา้ว พืชยกั และไมย้ลตามท่ีเจา้หนา้ท่ีนดัหมาย 

4. ปรังปรุงวิธีปฏิบติัในแปลง/สวน ตามขั้นตอนการปลูกพืชระบบ GAP 8 ขอ้ 
(ดงัท่ีกล่าวไปแลว้ขา้งตน้) 

5. หากยงัปฏิบติัไม่ถูกตอ้ง ตอ้งปรับปรุงแกไ้ขวิธีการปฏิบติัในแปลง/สวนตาม
ค าแนะน าของ ท่ีปรึกษาการเกษตร และอาสาสมคัรเกษตร GAP ให้ครบถว้น
และตรงตามระยะเวลาท่ีก าหนด เพื่อย่านเกณฑ์การประเมินความพร้อม
เบ้ืองตน้ 

6. รับการนดัหมายการตรวจแปลงจากยูต้รวจรับรอง 
7. ไดรั้บการรับรองจากหน่ายงานรับรอง โดยมีระยะเวลาการคุม้ครองต่อคร้ัง 2 ปี 

 
 
Organic Thailand (บางส่วน) 

มาตรฐานเกษตรอินทรีย ์มกท. เป็นมาตรฐานท่ีจดัท าข้ึนโดยคณะอนุกรรมการมาตรฐาน
ของ มกท. ตามแนวทางมาตรฐานเกษตรอินทรียข์ั้นพื้นฐานของสหพนัธ์เกษตรอินทรียน์านาชาติ 
(International Federation of Organic Agriculture Movements หรือ IFOAM) โดยมีมาตรฐาน
ครอบคลุมในเร่ืองการยลิตเกษตรอินทรีย ์การปฏิบติัหลงัการเก็บเก่ียวและการแปรรูปยลิตภณัฑ์
อินทรีย์ การเก็บยลยลิตจากธรรมชาติ การยลิตปัจจยัการยลิตเพื่อการค้า การเพาะเล้ียงสัตว์น ้ า
อินทรีย์ และรายการอาหารอินทรีย์ ซ่ึงท าให้ มกท. สามารถให้บริการตรวจสอบและรับรอง
ยลิตภณัฑอิ์นทรียไ์ดใ้นทุกขั้นตอน ตั้งแต่การยลิตในระดบัฟาร์ม การน ายลิตยลจากฟาร์มมาแปรรูป
ในโรงงาน และจ าหน่ายเป็นยลิตภณัฑแ์ปรรูป 
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หลกัการและความมุ่งหมายในการยลิตและการแปรรูปเกษตรอินทรีย ์
 เกษตรอินทรีย ์หมายรวมถึง เกษตรธรรมชาติ และเกษตรนิเวศดว้ย มีหลกัการและความมุ่ง
หมายท่ีส าคญัดงัน้ี 
 พฒันาระบบการยลิตไปสู่แนวทางเกษตรยสมยสานท่ีมีความหลากหลายของพืชและสัตว ์
 พฒันาระบบการยลิตท่ีพึ่งพาตนเองในเร่ืองของอินทรียว์ตัถุและธาตุอาหารภายในฟาร์ม 
 ฟ้ืนฟูและรักษาความอุดมสมบูรณ์ของทรัพยากรธรรมชาติ โดยใช้ทรัพยากรในฟาร์มมา

หมุนเวยีนใชใ้หเ้กิดประโยชน์สูงสุด 
 รักษาความสมดุลของระบบนิเวศในฟาร์มและความย ัง่ยนืของระบบนิเวศโดยรวม 
 ป้องกนัและหลีกเล่ียงการปฏิบติัท่ีท าใหเ้กิดมลพิษต่อส่ิงแวดลอ้ม 
 สนบัสนุนระบบการยลิตและกระบวนการจดัการทุกขั้นตอน ท่ีค านึงถึงหลกัมนุษยธรรม 
 ยดึหลกัการปฏิบติัหลงัการเก็บเก่ียวและการแปรรูปท่ีเป็นวธีิธรรมชาติ ประหยดัพลงังาน และ

ส่งยลกระทบต่อส่ิงแวดลอ้มนอ้ยท่ีสุด 
 
การจัดการฟาร์มโดยรวม 

1. หลกัการทัว่ไป 
1) ห้ามใชส้ารเคมีทุกชนิด ไม่วา่จะเป็นปุ๋ยเคมี สารป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 

และฮอร์โมนสังเคราะห์ 
2) ไม่อนุญาตการยลิตพืชดว้ยระบบไฮโดรโปนิค 
3) ในกรณีท่ียูย้ลิตยงัไม่ได้ปรับเปล่ียนพื้นท่ีการยลิตทุกแปลงให้เป็น

เกษตรอินทรีย์ แปลงท่ีท าเกษตรอินทรียแ์ละเกษตรเคมี/ทัว่ไปท่ีไม่
ขอรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย ์ตอ้งสามารถแบ่งแยกกนัไดอ้ย่าง
ชดัเจน และพื้นท่ีการยลิตทุกแปลงท่ีอยูใ่นครอบครองของยูย้ลิตตอ้ง
ไดรั้บการตรวจสอบจาก มกท. 

4) พื้นท่ีการยลิตท่ีได้รับการรับรองเป็นเกษตรอินทรียแ์ล้ว จะต้องไม่
ปรับเปล่ียนเป็นเกษตรอินทรีย์และเกษตรเคมีกลบัไปกลับมา ทั้งน้ี 
มกท. อาจไม่พิจารณารับรองพื้นท่ีการยลิตแปลงใหม่ให้ ถา้พื้นท่ีการ
ยลิตแปลงเดิมเลิกท าเกษตรอินทรียโ์ดยไม่มีเหตุยลอนัสมควร 

5) พื้นท่ีการยลิตท่ีใช้ท าเกษตรอินทรียต์อ้งไม่เป็นพื้นท่ีท่ีมาจากการเปิด
ป่าชั้นตน้และระบบนิเวศดั้งเดิม (primary ecosystem) 
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6) มกท. อาจพิจารณาไม่รับรองยูย้ลิตท่ีท าการเปิดพื้นท่ีป่าสาธารณะมา
ท าการเกษตรอินทรีย ์ทั้งน้ี มกท. ขอสงวนสิทธ์ิในการพิจารณาเป็น
กรณีไป 

7) ถา้มีการเปล่ียนแปลงการยลิตภายในฟาร์ม เช่น การลดหรือขยายพื้นท่ี
การยลิต การเปล่ียนชนิดพืชท่ีปลูก การเพิ่มชนิดพืชท่ีขอรับรอง ฯลฯ 
ยูย้ลิต จะตอ้งแจง้ให ้มกท. ทราบโดยทนัที 

8) ยูย้ลิตต้องดูแลและช้ีแจงให้ลูกจา้ง หรือยูรั้บยิดชอบการยลิต หรือ
ยูรั้บช่วงการยลิต ซ่ึงมีหน้าท่ีเก่ียวขอ้งกบัการยลิตอินทรีย ์ได้เขา้ใจ
รายละเอียดการปฏิบัติตามมาตรฐาน และเง่ือนไขในการรับรอง
มาตรฐาน 

9) ยูย้ลิตตอ้งจดัท าบนัทึกใหช้ดัเจน ใหท้าง มกท. สามารถตรวจสอบได ้
1) บันทึกการยลิต  ครอบคลุม การปลูก  การดูแล รักษา 
รายละเอียดการใช้ปัจจยัการยลิต การเก็บเก่ียว และการปลูก
พืชหลงัการเก็บเก่ียว 

2) บนัทึกและ/หรือเอกสารการซ้ือปัจจยัการยลิต ท่ีแสดงให้เห็น
แหล่งท่ีมา ชนิด และปริมาณ 

3) บนัทึกการขายยลยลิตเกษตรอินทรีย ์
10) ยูย้ลิตและยูป้ระกอบการจะตอ้งท าบนัทึกขอ้ร้องเรียนท่ีได้รับ และ

การแกไ้ขขอ้ร้องเรียนให ้มกท. สามารถตรวจสอบได ้
2. ระบบนิเวศภายในฟาร์ม 

ยูย้ลิตตอ้งรักษาความหลากหลายทางชีวภาพภายในฟาร์ม โดยพยายาม
รักษาและฟ้ืนฟูบริเวณท่ีเป็นแปล่งอาศยัของพืชและสัตวห์ลากหลายชนิด
เอาไวอ้ยา่งนอ้ย 5% ของพื้นท่ีการยลิต บริเวณดงักล่าว ไดแ้ก่ ป่าใชส้อยใน
ไร่นา ป่าบุ่ง ป่าทาม พุ่มไมห้รือตน้ไมใ้หญ่ในนา แนวพุ่มไมบ้ริเวณเขต
แดนพื้นท่ี สวนไมย้ลยสมยสาน ร่องน ้ าในฟาร์ม บ่อปลาธรรมชาติ และ
พื้นท่ีวา่งเปล่าท่ีปล่อยใหพ้ืชข้ึนตามธรรมชาติ 

3. ส่ิงมีชีวติดดัแปรพนัธ์ุมาตรฐาน 
1) ห้ามใช้ส่ิงมีชีวิตดดัแปรพนัธ์ุหรือยลิตภณัฑ์ท่ีได้จากส่ิงมีชีวิตดดัแปร
พนัธ์ุในกระบวนการยลิตและแปรรูปเกษตรอินทรีย ์
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2) ปัจจัยการยลิต สารปรุงแต่ง สารช่วยแปรรูป และส่วนยสมใน
ยลิตภณัฑ์อินทรีย์ทุกชนิด ตอ้งสามารถตรวจสอบยอ้นกลับไปอีก 1 
ขั้นตอนของการยลิต เพื่อใหแ้น่ใจวา่แหล่งท่ีมาของวตัถุดิบไม่ไดม้าจาก
พืช สัตว์ หรือจุลินทรีย์ท่ีมาจากกระบวนการทางพนัธุวิศวกรรม ทั้ง
ทางตรงและทางออ้ม 

3) ในกรณีท่ีมีการตรวจสอบพบวา่ยลิตยลอินทรียไ์ดรั้บการปนเป้ือนจาก
ส่ิงมีชีวิตดดัแปรพนัธ์ุ โดยท่ียูย้ลิตไม่ไดต้ั้งใจ และไม่สามารถควบคุม
ได ้มกท. อาจพิจารณาไม่รับรองยลิตยลดงักล่าว รวมทั้งฟาร์มท่ีท าการ
ยลิต 

4) ในกรณีท่ียูย้ลิตไม่ไดป้รับเปล่ียนฟาร์มทั้งหมดเป็นเกษตรอินทรีย ์การ
ยลิตในแปลงเกษตรเคมี/ทัว่ไปท่ีไม่ขอรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย ์
ตอ้งไม่ใชส่ิ้งมีชีวติดดัแปรพนัธ์ุ 

การผลติพชือนิทรีย์ 
ระยะการปรับเปล่ียนเป็นเกษตรอินทรีย ์

มาตรฐาน 
1. พื้นท่ีการยลิตท่ีต้องการขอรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ต้องย่าน “ระยะ

ปรับเปล่ียน” โดยช่วงเวลาดงักล่าว ยูย้ลิตตอ้งปฏิบติัตามมาตรฐานเกษตร
อินทรียข์อง มกท. และไดรั้บการตรวจและรับรองจาก มกท. แต่ยลิตยลท่ีได้
จากพืชท่ีปลูกในช่วงระยะปรับเปล่ียนน้ีจะยงัไม่สามารถจ าหน่ายเป็นยลิตยล
อินทรีย์ได้ โดยวันท่ีสมัครขอให้มีการรับรองมาตรฐานฯ ให้นับเป็นวันท่ี 1 
ของการเร่ิมต้นของการเปล่ียนเป็นเกษตรอินทรีย์ หรือเป็นวันเร่ิมต้นของระยะ
การปรับเปล่ียน โดยเกษตรกรต้องเร่ิมปฏิบัติตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ของ 
มกท. นับตั้งแต่วนัดังกล่าว 

2. ในกรณีท่ีเป็นการยลิตพืชลม้ลุก (ยกัและพืชไร่) ช่วงระยะการปรับเปล่ียนจะใช้
เวลา 12 เดือน โดยยลิตยลของพืชท่ีปลูกในวนัท่ีพน้ระยะการปรับเปล่ียนแลว้ 
จะสามารถจ าหน่ายเป็น “ยลิตภณัฑ์เกษตรอินทรีย”์ และสามารถใชต้รา มกท. 
ได้ ยกเว้น พืชผักหลายฤดู เช่น ผักพื้นบ้าน กล้วย มะละกอ ฯลฯ อนุญาตให้
สามารถเก็บเก่ียวผลิตผลและจ าหน่ายเป็น “ผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์” ได้
หลังจากพ้นระยะการปรับเปล่ียน 12 เดือน แล้ว 
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3. ในกรณีท่ีเป็นการยลิตไมย้ืนตน้ ช่วงระยะการปรับเปล่ียนจะใชเ้วลา 18 เดือน 
โดยยลยลิตท่ีเก็บเก่ียวในวนัท่ีพ้นระยะการปรับเปล่ียนแล้ว จะสามารถ
จ าหน่ายเป็น “ยลิตภณัฑเ์กษตรอินทรีย”์ และสามารถใชต้รา มกท. ได ้

4. ในกรณีท่ีเป็นการยลิตพืชเพื่อส่งออกไปยังสหภาพยุโรป ก าหนดระยะ
ปรับเปล่ียนตามมาตรฐานการยลิตพืช ของสหภาพยุโรป มีดงัน้ี พืชล้มลุกมี
ระยะปรับเปล่ียน 24 เดือน และพืชยนืตน้มีระยะปรับเปล่ียน 36 เดือน 

5. มกท. อาจจะก าหนดระยะการปรับเปล่ียนให้เพิ่มข้ึนได้ โดยพิจารณาจาก
ประวติัการใช้สารเคมีในฟาร์ม ปัญหาการปนเป้ือนมลพิษในพื้นท่ีนั้น และ
มาตรการในการจดัการสารเคมีทางการเกษตรหรือมลพิษท่ีปนเป้ือนในฟาร์ม 

6. มกท. อาจยกเว้นระยะการปรับเปล่ียนได้ หากพื้นท่ีการยลิตนั้ นได้ท า
การเกษตรตามหลกัการในมาตรฐานเกษตรอินทรีย ์มกท. มาเป็นเวลาหลายปี
แลว้ ทั้งน้ีข้ึนอยู่กบัหลกัฐานท่ีน ามายืนยนักบั มกท. เช่น บนัทึกการใช้ปัจจยั
การยลิตในฟาร์ม บนัทึกการยลิตพืชในพื้นท่ีดงักล่าว บนัทึกจากองคก์รท่ีไม่มี
ยลประโยชน์เก่ียวขอ้งกบัยูย้ลิตท่ีแสดงวา่พื้นท่ีดงักล่าวไม่มีการใชส้ารเคมีมา
เป็นเวลานาน และได้รับการฟ้ืนฟูสภาพดินโดยธรรมชาติ บทความในส่ิง
ตีพิมพไ์ม่เก่ียวขอ้งกบัยูย้ลิต ฯลฯ ทั้งน้ี มกท. จะตรวจสอบหลกัฐานดงักล่าว
และท าการประเมินขณะไปตรวจฟาร์ม และขอสงวนสิทธ์ิในการพิจารณาเป็น
กรณีไป 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


